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1. Antecedents

La Fabra i Coats: Fabrica de Creacid forma part de la xarxa de Fabriques de Creacié impulsada
per I'Ajuntament de Barcelona, amb I'objectiu de donar suport a la produccié cultural i artistica,
fomentar la recerca i la creacid, i promoure la professionalitzacié del sector. La Fabrica de
Creacid acull projectes en residéncia d’artistes i col-lectius de diverses disciplines: arts
esceéniques, arts visuals, musica, audiovisuals, multimedia, pensament contemporani i cultura
digital.

Amb una superficie de més de 10.000 m?, I'equipament disposa d’espais de treball, sales
polivalents, zones d’exhibicid i espais de relacié amb el public. La seva activitat també es
caracteritza per una programacid publica dinamica, que inclou festivals, concerts, tallers,
jornades professionals i activitats comunitaries, en col-laboracié amb entitats del territori i
agents culturals locals i internacionals.

La Fabrai Coats és també un espai de convivencia i intercanvi, on conflueixen la creacio artistica,
la participacié ciutadana i la transformacioé urbana. En aquest context, el servei de bar restaurant
gue es proposa en aquest plec técnic ha de contribuir a enriquir I'experieéncia dels usuaris i
visitants, oferint un espai de trobada, descans i alimentacié que estigui alineat amb els valors
del centre: proximitat, sostenibilitat, qualitat, accessibilitat i cultura.

Aguest servei s’ubicara en una zona estratégica del recinte, amb accés directe des del carrer i
connexié amb el pati central, i haura de donar resposta tant a les necessitats del public general
com a les demandes especifiques dels artistes, professionals i entitats que desenvolupen la seva
activitat a la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid.

2. Objecte

L'objecte del contracte és I'atorgament d’una concessié administrativa per a I'explotacié del
servei de bar-restaurant situat dins I'equipament public Fabra i Coats: Fabrica de Creacié, com
a servei complementari a les activitats culturals i publiques de I'equipament, sense alteracié del
seu us principal.

L'activitat de restauracié es desenvolupara en un espai previament destinat i autoritzat per a
aquest Us dins el projecte global de I'equipament i restara subjecta al régim d’intervencio
administrativa que resulti aplicable d’acord amb la normativa vigent en matéeria d’activitats,

sanitaria, ambiental, de seguretat i de prevencié d’incendis.

L'objecte d'aquest contracte és la concessid dels serveis de bar restaurant de la Fabra i Coats:
Fabrica de Creacid i d’altres serveis puntuals que hi estan relacionats.

El servei inclou:

a) Oferir el servei d'esmorzars, dinars i cafeteria al llarg del dia, entre altres serveis de
restauracio, en les condicions i els horaris que estableix aquest plec.
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b) Oferir serveis de catering per a les entitats ubicades a la Fabra i Coats: Fabrica de
Creacio segons s’estableix en aquest plec.

c) Dur a terme totes les activitats corresponents a l'efecte d’oferir el servei de
restauracié, des de la compra, I'aprovisionament, la recepcid i I'emmagatzemament
de les matéries primeres, la preparacio i I'elaboracié dels productes alimentaris fins
a la prestacio del servei final a I'usuari, a més de totes les operacions de neteja i
manteniment i les que es considerin necessaries.

d) Disposar del parament necessari (gots, gerres, safates...) per donar servei d’aigua
en els esdeveniments (conferencies, xerrades, debats, etc.) organitzats pe la Fabra i
Coats: Fabrica de Creacid i/o per les entitats que s’acullen i que es realitzin al centre.
S’inclou la seva neteja i custodia.

e) L'adjudicataria haura de concebre i gestionar el servei de bar restaurant com un
espai obert de relacid, trobada i dinamitzacio cultural, coherent amb la missié de la
Fabra i Coats: Fabrica de Creacié i amb la seva programacié artistica i comunitaria.
En aquest sentit, I'adjudicataria haura de:

o Desenvolupar una linia estable de programacié cultural i social vinculada a
I’espai del bar restaurant, compatible amb I'activitat de restauracié i amb les
condicions de I'espai, que pugui incloure, entre d’altres:

- Presentacions, trobades amb artistes residents, converses, mostres,
projeccions o altres activitats de petit format.

- Activitats impulsades directament per I'operador o en col-laboracié amb la
Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, artistes residents o entitats de I’entorn.

o Coordinarla programacié amb la Direccid de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacio,
assegurant:

- La coherencia amb la programacio general del centre.

- L’adequacio als horaris, calendaris i limitacions de I'espai.

- El respecte als criteris de convivencia, accessibilitat i Us compartit de
I'equipament.

o Garantir que les activitats programades:

- Siguin accessibles i obertes a tots els publics.

- Incorporin criteris de diversitat cultural, paritat i inclusio.

- Nointerfereixin negativament amb la prestacié del servei de restauracio ni
amb altres activitats de I'equipament.
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o Presentar, amb una periodicitat minima anual, una planificacié orientativa de
les accions de programacié que es preveuen dur a terme, que haura de ser
validada per la Direccié de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid i que podra ser
ajustada en funcié de les necessitats del centre.

Aguestes obligacions tenen caracter funcional i qualitatiu i no generen, en cap cas,
drets economics addicionals ni exclusivitat sobre la programacio cultural del centre

f) L’adjudicataria haura de desenvolupar el servei de bar restaurant tenint en compte
la seva ubicacid dins d’un equipament cultural de proximitat i el seu paper com a
espai de relacié oberta al barri i a la ciutadania. En aquest sentit, I’adjudicataria
haura de:

o Concebre el bar restaurant com un espai accessible i acollidor per a veines i
veins, aixi com per a les persones usuaries habituals de la Fabra i Coats: Fabrica
de Creacid, afavorint-ne I'Gs com a espai de convivencia i trobada.

o Tenir en compte la realitat social, cultural i comunitaria de I'entorn,
especialment del barri de Sant Andreu, i aplicar criteris de proximitat, diversitat
social i cultural, inclusid i accessibilitat universal.

o Facilitar la relacié del servei amb el teixit ciutada proper, mitjangant férmules
compatibles amb I'activitat del centre, que poden incloure:

- col-laboracions puntuals amb entitats del barri.
- obertura a propostes de caracter comunitari.
- accions que afavoreixin el coneixement mutu entre el centre i I'entorn.

o Garantir que les dinamiques d’Us de I'espai:
- no generin barreres d’accés simboliques o economiques
- siguin respectuoses amb la conviveéncia veinal
- reforcin el caracter public de I'equipament.

o Coordinar qualsevol accié vinculada a I’entorn ciutada amb la Direccié de la
Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, assegurant la coheréncia amb el projecte
global del centre i amb les seves linies estratégiques.

o incorporar en la gestid del servei criteris alineats amb els principis de I'economia
social i solidaria, fomentant I'ocupacié de qualitat, la contractacid responsable,
la sostenibilitat ambiental, la igualtat d'oportunitats, el retorn social al territori
i la col-laboracié amb entitats i agents comunitaris de I'entorn.

L'adjudicataria haura de gestionar el servei de bar-restaurant de manera coherent amb la
naturalesa cultural, publica i comunitaria de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacio, afavorint que
I'espai esdevingui un lloc de relacié i convivéncia complementari a les activitats
desenvolupades al centre.
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2. A aquest efecte, haura de presentar anualment una proposta orientativa d'accions o
iniciatives vinculades a la dinamitzacié de I'espai, la qual haura de ser validada per la
Direccid de la Fabra i Coats i podra ser modificada o ajustada en funcié de les
necessitats de I'equipament.

3. Aquestes actuacions tindran caracter complementari respecte de I'activitat principal
de restauracio i no generaran cap dret d'exclusivitat, preferéncia o participacié en la
programacio cultural de I'equipament.

Aguestes obligacions tenen caracter funcional i relacional i no comporten, en cap cas,
I’exclusivitat ni la cessid de la programacio o gestid de I'espai a tercers, ni la modificacié del
régim d’Us de I'equipament.

L’adjudicataria assumira integrament les responsabilitats derivades de I'exercici de I’activitat
objecte de la concessid, incloses les responsabilitats administratives, laborals, sanitaries,
mediambientals, fiscals, civils i de seguretat que se’n derivin, aixi com els danys i perjudicis que
puguin ocasionar-se a tercers, al personal propi, a les persones usuaries o a les instal-lacions de
la Fabra i Coats: Fabrica de Creacié com a conseqliencia del desenvolupament de I'activitat.

A aquest efecte, I'adjudicataria actuara sota el seu propi risc i responsabilitat, assumint totes les
obligacions derivades de I'explotacié del servei i del compliment de la normativa aplicable en
cada moment.

3. Descripcio general de I'espai

L’espai destinat al servei de bar restaurant a la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid esta format per
una zona interior que compta amb una superficie Util de 285,96 m?, distribuida en espais de
cuina, magatzem, barra de servei, zona de consum i lavabos. Aquesta distribucié permet una
operativa eficient del servei, garantint la separacié de fluxos de treball, 'emmagatzematge
adequat de matéries primeres i la correcta manipulacié dels aliments.

Els lavabos per a les persones usuaries del bar restaurant son compartits amb la resta d’usuaris
de lI'equipament i es troben a l'interior de I'edifici, accessibles des de la zona de consum.
Les instal-lacions s’entregaran totalment equipades amb el mobiliari necessari (taules, cadires,
bancs), maquinaria de cuina i equipament de barra. No s’entregara la instal-laci6 amb elements
de servei, els quals haura de proveir I'adjudicataria.

S’adjuntaran com a part del plec técnic els planols de distribucié (Annex 2) i I'inventari detallat
de I'’equipament disponible (Annex 3).

El local on s’ubica el bar-restaurant ocupa és de forma regular i ocupa part de la planta baixa de
I’edifici on es troba. El local té accés directe des de I'exterior, ocupant una superficie global de
285,96 m2, tenint en compte també I'espai adjunt on es col-locara un magatzem, el recinte de
residus i un espai tecnic ja existent i que se li adjudica a aquesta nova activitat. La superficie
queda distribuida de la seglient manera:
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Us m2
Zona public 158,93
Passadis - office 23,78
Barra - office 28,94
Office 18,26
Magatzem 1 4,24
Magatzem 2 20,92
Recinte residus 6,14
Zona de rentat 6,65
Recinte técnic 2,98
Circulacio interior Office 15,12
TOTAL 285,96

L’espai on s’ubica el bar-restaurant ha de donar resposta a un programa de necessitats funcional
per a diferents situacions.

Per una banda, es proposa un programa d’Espai polivalent, amb una zona d’office tancada amb
connexid a una zona de barra i contrabarra. Aquest espai s’ubica al sector Sud, ja que s’aprofita
una estanca contigua al volum de I'escala (Torre 1) que forma part del local com a magatzem i
altres usos interns associats a 'activitat. També aquest volum ha de proporcionar una zona
d’office per a treballadors i usuaris, amb microones i barra annex per escalfar tuppers i menjar
propi. La resta d’espai correspon a una sala per a ocupacio amb taules i cadires i dues cambres
higieniques adaptades.

Paral-lelament, també es preveu que aquest espai pugui acollir projeccions i actes culturals, pel
que la sala s’ha de poder transformar movent taules i cadires en un espai per a un projector o
pel muntatge d’un petit escenari en el perimetre del local.

Aquests actes seran puntuals, perd seria una activitat que també s’alimentaria del servei
d’aquest Espai Polivalent i seria una proposta complementaria aquest espai.

Pel que fa als serveis higiéenics, el local ja disposara de dues cambres higieéniques adaptades, i
tindra connexié directe amb una de les zones de banys de la Planta Baixa de I'edifici.

Anivell de la distribucid, a la documentacid grafica (annex 2. Planols) es pot veure les dimensions
i proposta arquitectonica de I'espai. Presenta una envolvent amb acabat d’obra vista pintat i
grans finestrals amb estructura vista com a element identificador i generador de 'espai també
vist. Els pilars roblonats i jasseres compostes mantenen el seu estat original.

Les instal-lacions, de climatitzacié i ventilacié sén de conductes vistos que discorren pel sostre.
També hi ha carrils electrificats i safates per a cablejats que dona flexibilitat a I'espai per a
adequar-se a diferents situacions segons I'Us que s’estigui fent de la sala.
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4. Instal-lacions i equipament

Emmagatzematge de residus
El local presenta un espai per emmagatzematge de residus. La Recollida i gestid de residus sera
autogestionada per I'empresa adjudicataria de la concessié.

Recollida i evacuacié de residus

El sistema municipal de recollida d’escombraries és mitjangant contenidors de carrer i, per tant,
es preveu un local com a espai d’emmagatzematge per a la recollida de les fraccions de residus
de I'activitat.

Qualitat de I’aire interior

La renovacio d’aire de I'activitat es realitzara mitjangant un sistema mecanic d’aportacié i
extraccié d’aire que garanteix el compliment del RITE, en funcié dels cabdals minims necessaris
en funcid dels usos i I'ocupacio prevista.

Presenta un sistema de recuperador de calor entre I'extraccié del local i I'aportacié d’aire
exterior com a mesura d’eficiéncia energética obligatoria

Subministrament d’aigua

La instal-lacié de fontaneria dona servei als usos previstos a I'interior de local, sobretot a la cuina,
tenint en compte que es preveu que els serveis higiénics ja disposen d’instal-lacié en servei.

El subministrament és proporcionat per la xarxa de I'edifici, amb un comptador parcial que
comptabilitza el consum especific de I'activitat, abans de la clau de pas especifica per al local.
La cuina disposa d’aigua calenta proporcionada per un termo eléctric que alimenta rentamans i
aigleres de l'interior de la cuina.

La resta de punts d’aigua s’alimentaran només d’aigua freda.

Els equips de rentavaixelles o altres a la cuina disposen del seu propi sistema per escalfar I'aigua.

Evacuacio d’aiglies

El local disposa d’un sistema d’evacuacié en funcionament que dona servei als banys. També hi
ha un punt d’enllag a la zona de la cuina per als desaiglies de les piques i equipament de
rentavaixelles i altres.

Aguesta instal-lacié discorre per parets i terres amb el minim pendent necessari per arribar al
punt d’enllag.

Envans interiors, parets i fals sostres

Els envans de la cuina sén de plaques de guix laminat de 10 cm de gruix revocat a dues cares.
També a la cuina hi ha un cel ras registrable a la zona de I'office i espais interiors.

Pagina 8 de 37



Barcelona® FABRA i COATS

Institut de cultura FABRICA DE CREACIO

DE BARCELONA

Paviments i enrajolats

Enrajolat en parets de la zona office i espais interiors (magatzems, residus, zona de rentat,
circulacié), amb peces ceramiques de 60x30 cm.

Paviment a la zona de I'office i espais interiors de PVC.

Paviment hidraulic a la zona publica.

Revestiments i pintures

Pintat d’envans de plaques de cartrd guix executats per la part exterior publica.

Pintat del sostre sobre dels panells acustics.

Revestiments de fusta segons planols

Revestiments de la barra i contrabarra segons planols adjunts amb acer corten i panells
porcelanics ultracompactes en carbono.

Fusteries

Portes de fusta amb melamina en els espais interiors de I'office. Totes les portes disposen de
finestreta per visi6 de I'altra banda de la porta.

Portes tallafocs EI2 60c5 en portes de sectoritzacid d’espais prelacades en blanc.

Instal-lacid Eléctrica

Quadre general de distribucio

El quadre general de distribucio es troba situat a I'interior d’un recinte tancat annex del local,
per tant el més a prop possible de I'entrada de I'escomesa, d’acord amb la ITC-BT-17, sobre els
dispositius generals i individuals de comandament i proteccid. En compliment de I'apartat 4.b
de la ITC-BT-28, el quadre general de distribucio es troba ubicat a I'interior d’un armari tancat
de forma que el public no té accés directe fins el mateix. El quadre general de distribucié esta
constituit per un armari modular de xapa electrozincada amb porta transparent i pany, amb un
grau de proteccio (IP-40), amb borns de connexid i terres.

Dins del quadre general de distribucié es troba I'interruptor general automatic (IGA) de 80 A.
(3P+N), amb un poder de tall de 15 kA. Del quadre general de distribucié es dominen la totalitat
de serveis electrics de I'establiment. Cadascuna de les linies que parteixen del quadre i
subquadres secundaris estan proveides dels seus corresponents dispositius de comandament i
proteccid. Tots els interruptors d’arribada son extraibles i els de sortida son seccionables.
Aguesta mesura és adient per a la reparacid practicament instantania d'un interruptor avariat.

Aixi mateix, estan construits amb bastidors de xapa de primera qualitat, i disposen de placa de

muntatge airejada, de 1 mm de gruix. Tan a I'entrada com a la sortida de cables es disposen
passacables amb brides i premses que garanteixin I'estanquitat de l'interior.

Per al connexionat dels conductors de proteccid es disposa d’una platina de coure electrolitic a
la part inferior, aillada respecte a tots els elements. Tot el connexionat interior es realitza amb
cable flexible de coure de 750 Volts de tensié d’aillament, proveit de terminals i numeracié
inequivoca en ambdds extrems. Per cadascuna de les proteccions existents hi ha una placa
indicant al circuit al que pertanyen. Al quadre general de distribucié de I'edifici esta muntada la
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connexio del born de la instal-lacié de terra amb les derivacions individuals de cadascun dels
circuit de proteccio.

Conductors

Les instal-lacions principals sén de conductors flexibles de coure, aillats per una tensié nominal
de 1.000 Volts, amb aillament de polietilé reticulat (XLPE) i coberta de poliolefina atoxica
ignifugada, segons la norma UNE-21.123.4, denominacio técnica del conductor RZ1-K 0,6 / 1 kV.
Les canalitzacions interiors de I'edifici pel que fa a les linies d’enllumenat i preses de corrent,
estan efectuades mitjangant conductors flexibles de coure, aillats per una tensié nominal de 750
Volts, amb aillament termoplastic de baixa emissié de fums i gasos corrosius, construits segons
la norma UNE-211.002, denominacio técnica del conductor ES07Z1-K. La distincié de colors dels
conductors, esta conforme a les determinacions de la ITC-BT-26, relativa a les prescripcions
generals sobre les instal-lacions interiors o receptores apartat 6.2:

- Conductor de proteccid: llistat verd-groc.

- Conductor neutre: blau clar.

- Conductor de fases: negre, marré, gris.

Canalitzacions i tubs protectors

Les canalitzacions passen per les canals i safates existent en I'establiment que disposen de
compartimentacions fixes per la separacié de circuits i pont retenidor del cable premuntat. Els
interruptors i commutadors es situen a una alcada entre 0,80 i 0,90 m sobre el nivell del
paviment i a uns 20 cm. dels extrems dels tancaments. Las bases d’endoll i preses auxiliars de
corrent estan instal-lades al mateix paviment del terra tecnic.

Receptors d’enllumenat

D’enllumenat hi ha projectors downlights de LED amb optiques de gran rendiment en muntatge
superficial sobre carrils electrificats. Les llumeneres de la cuina i arees de treball de la planta és
porten a terme en muntatge superficial.

Preses de Corrent

La totalitat de les preses auxiliars de corrent del local, estaran constituides per bases d’endoll
preparades per unes tensions de servei minimes de 250 Volts i intensitats nominals de 16
Ampers, proveides de preses de terra laterals “Schuko”. Totes les parts de les bases d’endoll i
connectors accessibles al contacte normal, seran de material aillant. Per la dotacié de cada lloc
de treball hi ha caixes modulars de superficie, constituides per 2 bases d’endoll de 16 A / 250V,
amb presa de terra lateral “Schuko”, mes una placa de veu i dades amb dues preses RJ-45 Cat.6.

Proteccio contra sobreintensitats i curtcircuits
Per la proteccio de la instal-lacio contra sobrecarregues hi ha interruptors automatics amb corba
termica de tall omnipolar, inclos el conductor neutre o compensador, col-locats a I'origen dels
circuits del propi quadre general de distribucid.
La proteccié contra curtcircuits de la instal-lacié electrica es porta a terme mitjancant
interruptors automatics amb sistema electromagnétic i capacitat de tall d’acord amb Ia
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intensitat de curt circuit que es pugui presentar. Els interruptors automatics porten marcada la
intensitat i tensié nominals, el simbol de la naturalesa de corrent en que hagi d’emprar-se i el
simbol que indica les caracteristiques de desconnexid, d’acord amb la norma que li
correspongui, segons la norma UNE 20.460-4-43, preparats per un poder de tall minim de 6 kA.

Proteccio contra sobretensions.-

El quadre general de distribucio estara proveit de proteccid contra sobretensions permanents
que es transmeten per les xarxes de distribucid i que s’originen, fonamentalment a
conseqiencia de les commutacions de xarxes, discontinuitat en el neutre i els seus defectes,
mitjancant un limitador de sobretensions permanents en capcalera, associat als corresponent
interruptor automatic de desconnexio, segons I’'esquema eléctric unifilar.

Protecci6 contra contactes directes

Per la proteccid contra contactes directes estan allunyades les parts actives de la instal-lacié a
una distancia que des del lloc on les persones habitualment es troben o circulen no sigui possible
un contacte fortuit amb les mans, o per la manipulacié d’objectes conductors quan s’utilitzin
habitualment prop de la instal-lacié.

Es considerara zona a I'abast de ma, la distancia limit de 2,50 m cap amunt, 1 metre lateralment
i 1 m cap avall mesurada a partir del punt on la persona pugui estar situada. Hi ha interposicid
d’obstacles que impedeixen qualsevol contacte accidental amb les parts actives de la instal-lacid.
Els obstacles de proteccid han estat fixats de forma segura i resisteixen esfor¢os mecanics usuals
que es puguin presentar en la seva funcid.

També hi ha un recobriment de les parts actives de la instal-lacid per mitja d’un aillament
apropiat capac de conservar les seves propietats amb el temps i que limita el corrent de contacte
a un valor no superior a 1 mA.

Proteccio contra contactes indirectes

Les mesures de proteccié contra contactes indirectes es porta a terme mitjangant la posada a
terra de les masses, associant-les amb un dispositiu de tall per intensitat de defecte que origina
la desconnexid de la instal-lacié defectuosa, a través de la utilitzacié d’interruptors diferencials.
Aquests aparells provoquen I'obertura automatica en la instal-lacié quan la suma vectorial de
les intensitats que travessen els pols de I'aparell assoleix un valor predeterminat.

El valor minim del corrent de defecte, a partir del qual, I'interruptor diferencial ha d’obrir
automaticament, en un temps convenient, la instal-lacié que protegeix, determina la sensibilitat
de funcionament de I'aparell.

Instal-lacié de posada a terra

La posada a terra s’estableix amb I'objecte de limitar la tensié respecte a terra pot presentar-se
en un moment donat a les masses metal-liques, garantir I'actuacio de les proteccions i de la
instal-lacié en general. La presa de terra esta connectada a la existent en la centralitzacié de
comptadors.

De les piques de terra unides entre si parteix un conductor de coure nu amb una seccié de 35
mm?2, que va connectat amb I'embarrat de posada a terra de la centralitzacié de comptadors,
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aixi com les guies metal-liques del forat de I'ascensor, antenes de radio i televisid, instal-lacions
d’aigua i finalment les instal-lacions de climatitzacid.

A l'interior de les arees de treball, cuina, cambres de bany i lavabos hi ha la instal-lada una
connexié d’equipotencialitat que uneix entre si mitjancant un conductor de coure amb una
seccié de 2,5 mm2, tots els element metal-lics existents, canonades d’aigua freda, calenta i
desguassos, conductes de ventilacié i per ultim la fusteria metal-lica de les portes i finestres. El
conductor d’equipotencialitat esta connectat al conductor de proteccié que forma part de la
instal-lacio eléctrica.

Enllumenat d’emergéncia

En cas d’evacuacid del local té instal-lat equips d’enllumenat d’emergencia i senyalitzacié
autonoms, amb una intensitat lluminosa minima no inferior a 100 Lumens, grau de proteccio
(IP-42) classe Il. L’alimentacié de I’enllumenat de emergéncia és automatica amb tall breu (< 0,5
segons) i estara previst per entrar funcionament automaticament quan és produeix la fallida de
I'enllumenat general o quan la tensié d’aquest baixi a menys del 70 % del seu valor nominal i
només es podra utilitzar el subministrament exterior per procedir a la seva carrega.

A I'edifici ha estat previst el muntatge d’un total de dos circuits d’enllumenat d’emergéncia,
protegits des de el quadre general de distribucid, mitjancant interruptors automatics de 10A.

Comunicacio, veus i dades

Hi ha muntat un Unic Rack informatic que integra les xarxes de dades i telefonia. La totalitat del
cablejat de veus i dades és UTP de categoria 6. Les preses d’informatica per cada lloc de treball
son dos unitats del tipus RJ-45 de categoria 6 i estan col-locades en muntatge superficial
integrades en la mateixa canal plastica prefabricada.

Les canalitzacions principals per passar el cablejat de dades, es porta a termini mitjancant canals
i safates rigides fins a les preses de dades, sdn executades igualment en muntatge de tipus
superficial, mitjancant unes canals i safates rigides de PVC, proveides de tapes a tota la seva
extensié, amb dos compartimentacions fixes per la separacié de circuits d’electricitat, dades i
cameres de vigilancia . Aquest armari situat al magatzem de la planta, esta configurat pels
seglients elements:

1 Patch panell de 12 ports Cat. 6E per telefonia.

2 Patch panell de 12 ports Cat. 6E per dades.

1 Patch panell de 12 ports Cat. 6E per cameres de vigilancia.

1 Switch de 24 ports.

1 Regleta de corrent amb 8 endolls “Schuko”.

1 Safata.

Les canalitzacions principals per passar el cablejat de dades, és porta a terme mitjangant canals
i safates rigides amb unes dimensions de 60x110 mm.
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Instal-lacié contra incendis

Extintors portatils

Al local hi ha instal-lats 2 extintors portatil de CO2 (anhidrid carbonic) eficacia 89B, amb una
carrega de 5 Kg cadascun, més quatre extintors de pols polivalent de 6 kgs eficacia 21A-113B
cada 15 metres de recorregut. Els extintors estan subjectes a una alcada del nivell del paviment
inferior a 1,50 metres i estan senyalitzats mitjancant una placa foto luminescent de PVC rigida i
adhesiva de 0,5 mm de gruix.

Boques d’incendi equipades

El local esta protegit mitjancant la instal-lacié de dues boques d'incendis equipada de 25 mm
"BIE-25", situades a menys de cinc metres de I'accés i amb una longitud de manega de 20 metres,
per arribar a tot origen d'evacuacio.

La distancia des de qualsevol punt de I'establiment fins a la (BIE) més propera és inferior a 50
metres. Les boques d’incendis estan muntades en un suport rigid, de manera que l'altura del
seu centre queda com a maxim a 1,50 metres per sobre del nivell del terra. Cal mantenir una
zona lliure d'obstacles al seu voltant, per permetre el correcte accés fins a la mateixa, sense
dificultats.

Deteccidé automatica d’incendis i alarma

La totalitat de I'establiment esta protegit per la instal-lacié d'un sistema de deteccié automatica
d'incendis, mitjancant detectors de fums oOptics, col-locats a radé d'un per cada cinquanta metres
quadrats de superficie o fraccio, i detectors de temperatura “termovelocimetrics” a la zona de
cuina, col-locats a rad d'un per cada vint metres quadrats de superficie o fraccio.

Ruixadors automatics d’aigua

Al tractar-se d’un establiment amb risc intrinsec baix com a mesura compensatoria per a
I’estructura metal-lica protegida amb 2500 micres amb pintura intumescent es disposa d’una
instal-lacié de ruixadors complint la guia técnica dels criteris d’interpretacié de la Normativa de
Proteccié Contra Incendis.

La distribucid dels ruixadors automatics d'aigua "sprinklers" del local té una area d’operacié de
144 m2 i una cobertura maxima de 12 m2. Els ruixadors estan situats Unicament al sostre en tot
I’establiment, excepte a I’area de cuina on s’ha desdoblat la instal-lacié a la part inferior.

El nombre de ruixadors instal-lats és de 11 unitats de tipus penjant i el proveiment del cabal de
I'aigua i la pressid necessaria esta garantida directament de la xarxa publica. La instal-lacié de
ruixadors automatics disposa d'un lloc de control i alarma, dotat de les corresponents valvules
de tancament i turbina hidraulica amb gong d'alarma.

Instal-lacié climatitzacio

El sistema de climatitzacié ha estat dissenyat per tal d’aconseguir les respostes funcionals
establertes pel confort de persones, amb especial atencio al estalvi energétic i manteniment de
les instal-lacions. Per a la climatitzacié de tota la planta s'ha previst la instal-lacié de tres bombes
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de calor amb compressors d'alt rendiment tipus scroll hermeétic i control de la capacitat que
possibilita la refrigeracié i/o calefaccid, que garanteix un funcionament economic i eficag,
mitjangant la connexid frigorifica de les unitats interiors de conductes i de tipus cassette de
quatres vies cap a una Unica unitat exterior, amb una potencia térmica de 58 kW en refrigeracid
i calefaccid.

Aguest sistema permet un estalvi d'energia i també permet incrementar la seva capacitat fins a
un 120 %, per a possibles ampliacions. S'ha previst que el sistema de climatitzacié tingui una
capacitat de resposta immediata a les variacions de les carregues termiques de cada zona. La
commutacié automatica del sistema (calefaccid/refrigeracid) basat en la temperatura de
consigna establerta, facilita I'operacié i aconsegueix un ambient confortable en manera
automatica. La xarxa de canonades frigorifiques connecta les diferents unitats interiors fins a la
unitat exterior i distribueix eficagment el refrigerant ecologic (R410a), depenent del régim de
funcionament (calefaccié o refrigeracié) de les unitats interiors per a poder condensar o
evaporar refrigerant. El sistema seleccionat ofereix una solucié integral a les diverses necessitats
de configuracid per cadascun dels espais a tractar téermicament.

Xarxa de difusié d’aire de ventilacié

La distribucié de l'aire es fa mitjangant xarxes de conductes circulars o rectangulars de planxa
d'acer galvanitzat de 0,8 mm de gruix, que descarreguen |'aire tractat a través de reixetes amb
comporta de registre de cabal que proporcionen una major capacitat d’'impulsié en la distribucié
de la vena d’aire, evitant les corrents molestes.

El retorn al recuperador de calor es porta a terme mitjangant una xarxa de conductes identica a
la d’'impulsio, proveida de reixes d’aspiracid d’alumini anoditzat amb lamel-les de simple
deflexid.

5. Mesures de sostenibilitat en els serveis d’alimentacié
Aqguestes prescripcions prenen en consideracid la politica de contractacié responsable de
I’Ajuntament de Barcelona i, en conseqiiencia, es defineixen seguint les linies establertes a la

Instruccié técnica per a I'aplicacié de criteris de sostenibilitat en els serveis d’alimentacid:

https://ajuntament.barcelona.cat/contractaciopublica/ca/contractacio-

sostenible/contractacio-publica-ambiental

En coherencia amb la Instruccio técnica per a I'aplicacio de criteris de sostenibilitat en els serveis
d'alimentacié de I'Ajuntament de Barcelona, |'adjudicataria promoura la incorporacié de
productes certificats de comerg just a |'oferta ordinaria del servei, especialment en aquells
productes habitualment disponibles al mercat amb aquesta certificacio, com ara cafe, te, sucre,
cacau, xocolata o productes assimilables.

Aixi mateix, I'adjudicataria haura d'incorporar i mantenir durant tota la vigéncia del contracte,
com a minim, 1 producte acreditat de comerg just dins de I'oferta ordinaria del servei.
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Aixi mateix, I'adjudicataria haura d'incorporar i mantenir durant tota la vigéncia del contracte,
com a minim, 1 producte alimentari de proximitat dins de I'oferta ordinaria del servei. Als
efectes d'aquest Plec, s'entendra per producte de proximitat aquell producte alimentari
produit, elaborat o transformat a Catalunya.

Aquests dos requisits tenen la consideracié de nivell minim de prestaciéd del servei. La
incorporacié d'un nombre superior de productes de proximitat o de comerg just sera objecte de
valoracio com a criteri d'adjudicacio en els termes establerts al Plec de Clausules Administratives
Particulars.

6. Activitat de la contractacio

L’adjudicataria no realitzara cap altra activitat que no sigui la propia de I'objecte de la concessid.
No vendra cap bé o article fora dels que s’hagin autoritzat previament des de la Direccid de la
Fabra i Coats: Fabrica de Creacid

Haura d’adaptar-se a les necessitats del centre en totes aquelles activitats programades que
suposin una alteracio i/o suspensié temporal, dels serveis de bar restaurant prestats en els
espais interior i/o exterior. La Fabra i Coats: Fabrica de Creacié comunicara a I’adjudicataria amb
d’antelacié la necessitat d’alterar i/o cancel-lar el servei de bar restaurant.

Quan la suspensié puntual dels serveis de bar restaurant no superi la durada d’un dia no
s’aplicara cap bonificacid en la facturacié del canon i sera suportada pel contractista. Quan la
durada sigui de més d’un dia s’aplicara una bonificacié per 'estimacidé de costos fixes diaris.
Segons el pla de viabilitat de I'escenari 3 utilitzat, s"abonaran 705,66 € més IVA, per dia de
suspensio (mitja de 167.946,05 € de costos fixos per 238 dies d’obertura).

L’adjudicataria haura d’acomplir altres requisits que seran condicions indispensables com soén:

Fer-se carrec de les despeses que s’estableixin en aquest plec.

Complir els horaris d’obertura pactats.

Manteniment, ordre i netedat de tot I'espai de la concessié (cuina, barra, sales, lavabos, etc).
No disposar de maquines escura butxaques.

L'espai ha de ser lliure de TV.

L'espai de bar restaurant ha de ser obert a totes les persones sense necessitat de consumir.

O O O O O O O

No penjar cartelleria propia ni aliena a les parets i zones de I'espai relacional que no siguin
les especificament indicades per aixo.

7. Caracter de I’activitat

Les activitats de bar restaurant desenvolupades per adjudicataria tindran caracter d’exclusivitat
en la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, amb I'excepcié d’aquells actes puntals (activitats
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eventuals, inauguracions, conferencies, festivals etc.) que requereixin d’un servei de catering o
de bar. Es a dir, no hi podra haver cap altre bar restaurant en el recinte del centre, amb excepcié
dels serveis de catering o bar contractats per a inauguracions, conferéncies i actes eventuals.

L’adjudicataria esta obligat a utilitzar les superficies subjectes a la concessié amb I’Gnic proposit
especificat en I'objectiu d’aquesta adjudicacié. Qualsevol altra activitat o iniciativa haura de ser
aprovada per la direccié de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, conjuntament amb I'ICUB, i la
tractara com qualsevol altre lloguer d’espai gestionat per I'ICUB.

8. Miitjans necessaris per I'execucio de la concessio

8.1.Mitjans personals minims

L'empresa adjudicataria haura d'adscriure, com a minim, el personal seglient:

e Un/a cuiner/a amb experiéncia minima d’1 any per a l'elaboracié dels apats,
I'organitzacid de la cuina, el control de produccié i el compliment de la normativa
higienicosanitaria.

e Tres cambrers/es amb experiéncia minima de 6 mesos per garantir I'atencio al public, el
servei de barra i sala, la preparacid dels espais i el correcte funcionament ordinari del
servei.

L'adjudicataria haura de garantir en tot moment la cobertura efectiva dels serveis, substituint
immediatament les abséncies que puguin afectar el correcte desenvolupament de I'activitat.
Tot el personal adscrit al contracte haura de disposar de la formacié i habilitacions legalment
exigibles per a l'exercici de les seves funcions, especialment en matéria de manipulacid
d'aliments, seguretat alimentaria, prevencio de riscos laborals i actuacié en emergencies.

L'empresa adjudicataria designara una persona de contacte que actuara com a interlocutora
amb la Direccié de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid per a les qliestions ordinaries de
seguiment i coordinacio del servei.

8.2.Mitjans materials minims

A més dels equipaments i instal-lacions que es posen a disposicid de la concessid, I'empresa
adjudicataria haura d'aportar i mantenir en perfecte estat de funcionament els segilients

mitjans:

a) Maquinaria i equipament complementari
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Tota aquella maquinaria, utensilis i equipament auxiliar necessaris per a la correcta explotacié
del servei que no figuri a I'inventari municipal lliurat amb la concessio.

b) Sistema informatic de gestié i TPV

Un sistema de punt de venda (TPV) i control de caixa que permeti:
e Elregistre de totes les operacions economiques.
e L'obtencid d'estadistiques de vendes i consum.
e El control de facturacié i tragabilitat de les operacions.
e Laconsulta de la informacio per part de I'lCUB quan sigui requerida.

c) Parament de servei

Tot el parament necessari per al funcionament ordinari del servei i per al servei d'aigua en
activitats de la Fabra i Coats, incloent com a minim:

e Vaixella.

e Coberts.

e Gotsicopes.

e Tasses.
e Gerres.
e Safates.

e Elements auxiliars de servei.

La reposicid, conservacio, neteja i emmagatzematge seran a carrec exclusiu de I'adjudicataria.

d) Sistema de gestid de residus

L'adjudicataria haura de disposar dels seus propis:
e Cubells i contenidors diferenciats per fraccions.
e Elements de recollida interior.
e Sistemes d'emmagatzematge temporal.
e Mitjans logistics necessaris per a la correcta evacuacio dels residus.

Aixi mateix, haura d'organitzar un sistema propi de gestio dels residus derivats de I'activitat,
d'acord amb la normativa vigent i les obligacions establertes en aquest Plec.

9. Serveis complementaris de catering

L'empresa concessionaria haura de pressupostar, si el centre li ho demana, la realitzacié de
serveis de catering per a grups especials que assisteixin a activitats organitzades per la Fabra i
Coats: Fabrica de Creacid, de periodicitat no diaria a les seves dependéncies, es realitzin o no
dins I’horari d’obertura d’aquest.
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En el cas que els caterings sigui de la propia activitat de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacio o de
la Fabra Centre d’Art I’adjudicatari tindra preferéncia sobre qualsevol altra oferta de catering.
En el cas de caterings externs la Fabra i Coats és compromet a obligar a I'organitzador extern a
demanar un primer pressupost a I’adjudicatari.

10. Exclusives de productes de bar restaurant.

En el suposit que la direccid de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacié o I'ICUB arribi a acords de
patrocini relacionats amb productes que puguin afectar al servei de bar restaurant,
I'adjudicataria les considerara.

11. Horaris i dies de tancament

El bar restaurant, com a minim, s’ha d’ajustar als horaris seglients.

De gener al desembre:
e De dimarts a divendres de 9:00 a 20:00 h
e Dissabtes de 10:00a21:00 h
e Agost tancat

La Fabrica de Creacio tancara els dies festius oficials: 1 i 6 de gener, Divendres Sant, dilluns de
Pasqua, 1 de maig, segona Pasqua, 24 de juny, 15 d’agost, 11 i 24 de setembre, 12 d’octubre, 1
de novembre, 6, 8, 25 26 de desembre.

Agquests horaris seran susceptibles de modificacié a criteri de la direccid i segons les necessitats
dels espais (inauguracions, muntatges i desmuntatges i altres activitats).

En el cas que durant el periode d’adjudicacid del bar-restaurant aquest dies de tancament o els
horaris d’obertura de l'edifici canviessin respecte els assenyalats, la direccid de I'empresa
adjudicataria seria avisada per escrit amb I’antelacié suficient.

L’ adjudicataria estara autoritzat a obrir al public fora de I’horari d’obertura de la Fabra i Coats:
Fabrica de Creacié havent-se d’ajustar a les ordenances municipals, sempre que garanteixi la
seguretat dels espais que ocupa. L'adjudicataria haura d’aplicar les mesures que indiqui la
Direccié de la Fabrai Coats: Fabrica de Creacid, per garantir la seguretat de I'espai fora de I’horari
habitual de I'edifici, essent al seu carrec les possibles despeses que aixd comporti. La no aplicacio
de les mesures proposades suposara la supressié del permis d’obertura fora d’horari d’obertura
de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacié.
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Els horaris i els terminis de lliurament de mercaderies s'acorden amb el Recinte de la Fabra i
Coats i s’han de dur a terme de les 7.00 h a les 20.00 h per la porta d’accés principal al carrer
Sant Adria n2 20.

12. Preus i oferta minima

L'execucid del contracte es realitzar a risc i ventura de I'adjudicataria i no tindra dret a exigir
indemnitzacio per causes d’avaries, perdues o perjudicis ocasionats amb I’explotacio del servei.
Per tot aix0, I'adjudicataria percebra directament dels/les usuaris/aries els preus de les
consumicions del Bar-restaurant.

Es prioritat de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacié que la politica de preus del servei de
restauracié sigui plenament competitiva. Es a dir, ha de mantenir una politica de preus
economics dins la qualitat que es demana a I'oferta i al servei.

Els preus maxims que es podran aplicar al public usuari de les instal-lacions de restauracio en el
primer any de durada del contracte seran els proposats per I'adjudicataria i conformats per la
Fabra i Coats: Fabrica de Creacié. Aquesta mateixa tarifa de preus es podra revisar anualment
amb I'aplicacié de I'increment de I'IPC general o bé del grup d’articles referits a hotels, cafes i
restaurants.

L’adjudicataria haura de col-locar en el lloc que se li determini la llista de preus que inclogui tots
els articles oferts que previament haura hagut de ser aprovada per la direccio de la Fabra i Coats:
Fabrica de Creacio.

L’oferta minima de serveis seran:

- Dinar del migdia que haura d’incloure menu diari com a minim de dilluns a divendres que
incloura a triar 3 primers, 3 segons, postres, pa i beguda.

- Serveide cafésibegudes

- Serveid’esmorzars

13. Publicitat, comunicacié i imatge

Assumir la imatge corporativa i els protocols de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid per a cada
servei que presta. L'empresa ha d’ajustar la informacié del servei de cafeteria i restauracio que
ofereix als usuaris a les directrius que li doni la Direccio de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacio i
n’ha d’obtenir previament I'autoritzacié quan hagi de col-locar indicacions, cartells o qualsevol
element informatiu, fix o mobil.
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No es podra fer servir la imatge interna i externa del bar restaurant amb motius publicitaris o
amb qualsevol altre interes exclusiu sense I'autoritzacié previa i expressa de la Fabra i Coats:
Fabrica de Creacio.

No es podra mostrar cap tipus de publicitat de tercers a les instal-lacions del bar restaurant.

Qualsevol promocié publicitaria que vulgui fer I'adjudicataria I’haura d’acordar amb la direccid
de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid per tal que s’aculli dins la linia comunicativa del centre.
De la mateixa manera, la col-locacié de rétols, cartells i altres elements de comunicacio dins i
fora dels espais assignats hauran de comptar amb I'acord per part de la direccid de la Fabra i
Coats: Fabrica de Creacio

El logotip i/o nom de I'empresa adjudicataria haura de ser present en la identificacié del
personal.

Totes les propostes d’utilitzacié grafica del logotip de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid hauran
de ser aprovades per la direccié de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid. L’adjudicataria estara
obligat a complir amb la normativa vigent pel que fa a I'explotacié dels drets d’imatge.

La Fabra i Coats: Fabrica de Creacidé es compromet a indicar en els elements de comunicacid i
difusié del centre que ho permetin I'existéncia de la bar restaurant, aixi com la seva ubicacié en
els elements de senyalitzacid interna del centre.

14. Coordinacié amb la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid

L’adjudicataria haura de tenir un responsable del servei, que sera l'interlocutor ordinari amb la
Direccio de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid.

L’'empresa adjudicataria es fa responsable de tenir tots els espais, equipaments i instal-lacions
queé disposi en perfecte estat de conservacid, manteniment i neteja. Aquest punt és
especialment sensible en els casos d’utilitzacié d’espais de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid
que hagin estat utilitzats per I'adjudicataria per a realitzar un servei de catering. En aquest cas,
a més, 'empresa adjudicataria es fara carrec dels eventuals desperfectes ocasionats.

El personal que I'empresa adjudicataria destini al servei haura de ser instruit i coneéixer el Pla
d’Emergéncia de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid. El personal també haura de seguir la
normativa establerta i les instruccions fixades pel Responsable de Seguretat de la Fabra i Coats:
Fabrica de Creacio.

La Direccid de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid podra realitzar inspeccions periodiques i
extraordinaries dels espais on es presten els serveis de bar restaurant, amb |'objecte de garantir
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que es compleix tot allo previst a la concessid, especialment pel que fa a la Higiene i Seguretat
en el treball.

15. Sistemes de control comptable i estadistic

La introduccié i manteniment d’un sistema de control de caixa per part de I'adjudicataria
s’estableix amb la finalitat d’enregistrar totes les transaccions en el punt de venda, per tal
d’assegurar tant el calcul dels beneficis, com la base correcta per a les corresponents analisis
estadistiques dirigits a l'ajustament de l'oferta de restauracié en funcié la demanda de
consumidors detectada.

Tota aquesta informacié ha de ser accessible per part de I'Institut de Cultura de Barcelona, ja
sigui en suport paper o a través de consultes a I'aplicacié per via telematica.

16. Obligacions en materia higiénica, sanitaria i de qualitat

L'empresa adjudicataria ha de:

Complir tots els requisits exigits en matéria d'higiene per la normativa legal vigent. Aixi mateix,
ha de passar totes les inspeccions reglamentaries establertes pels organismes competents i
lliurar als responsables de la Fabra i Coats: Fabrica de creacid les actes aixecades per I'organisme
de sanitat publica corresponent i, mensualment, la copia de les accions portades a terme.

Garantir que els serveis que presta compleixen la normativa legal vigent en cada moment amb
relaciéd a l'acreditacié de cuines, menjadors col-lectius i cafeteries, les normes en materia
ambiental i qualsevol altra disposicio legal que pugui afectar la prestacio del servei, com el
Reglament (UE) 1169/2011, del Parlament Europeu i del Consell, del 25 d'octubre de 2011, sobre
la informacid alimentaria facilitada al consumidor, amb relacié a les al-lérgies o intolerancies
alimentaries.

Fer els controls preventius periodics que estableix el pla de prevencidé preceptiu, encarregar a
un laboratori o una empresa especialitzada que faci els controls higiénics periodics i de qualitat
i lliurar una copia compulsada dels informes corresponents al responsables de la Fabra i Coats:
Fabrica de Creacid, que s'encarregara, quan ho consideri adient, de fer-los arribar al Comite de
Seguretat i Salut Laboral per tal d'assegurar la necessaria coordinacié preventiva de les activitats
empresarials.

Presentar, obligatoriament, davant de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid tots els documents

acreditatius del compliment d'aquestes normes o qualsevol altra informacié que consideri
pertinent.
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Complir en tot moment els requisits que estableix la normativa especifica de I'activitat objecte
del contracte, especialment la relativa a les normes generals sanitaries i d'higiene de
manipuladors d'aliments i a les normes d'higiene de productes alimentaris i de proteccio de la
salut alimentaria.

Disposar, en la mesura en queé és |'Unica responsable de la qualitat i el bon estat dels aliments,
d'un sistema d'analisi de perills i punts de control critics (APPCC) d’acord amb la legislacio vigent,
gue ha de presentar previament a la formalitzacio del contracte, i mantenir, obligatoriament, el
sistema de registres i acreditacions actualitzat durant tota la vigéncia del contracte i de les
prorrogues, si s'escauen.

Mantenir la qualitat dels aliments, els compromisos de frescor i proximitat i els preus establerts,
i exhibir-los en un lloc visible (inclosa I'actualitzacio de la informacio a la web de la Fabra i Coats:
Fabrica de Creacio).

Assegurar que tots els plats arriben en perfectes condicions als punts de consum pel que fa a
quantitat, prescrita o no, qualitat, higiene, temperatura, presentacié i puntualitat. En la proposta
executiva i organitzativa cal justificar el protocol a aquest efecte.

Garantir que el comensal pugui dinar en un temps maxim d'una hora, amb servei rapid i evitant
cues, gestio que ha d’haver descrit en la proposta executiva i organitzativa.

Complir tots els objectius i requeriments fixats per la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid. En aquest
sentit, I'empresa adjudicataria ha de permetre que les persones que designi la Direccié del
centre puguin inspeccionar, en qualsevol moment, I'estat de conservacié del local i de les
instal-lacions perque puguin exercir la funcié de control necessaria per a comprovar que
I'empresa compleix els objectius i requeriments de I'adjudicacid.

Disposar sempre dels aliments necessaris per a fer els menus, i també de material suficient per
si sorgis qualsevol eventualitat o contingéncia. Es per aquest motiu que en la proposta executiva
i organitzativa que presentin els licitadors han de descriure el pla de contingencies que proposen
d'implantar, un cop aprovat per la Direccié de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, per a
assegurar el servei amb garanties.

Establir un sistema, automatic o manual, per a avaluar la satisfaccié del client, que permeti de
coneixer-ne I'opiniod pel que fa a la qualitat gastronomica i el servei.

Explotar el servei de bar restaurant als locals assignats tenint sempre els elements industrials i
les mateéries primeres per a gestionar-lo i explotar-lo de manera adequada.

Dur a terme directament, a les instal-lacions de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, totes les

prestacions i els serveis objecte del contracte. Tanmateix, se li permetra de fer servir aliments
de quarta gamma (elaborats a les instal-lacions centrals de I'adjudicataria, com ara aliments
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pelats, tallats, picats i similars) o, puntualment o per a casos de molta afluéncia, de cinquena
gamma (elaborats, cuinats i envasats a la central), sempre justificant-ne la procedencia i
garantint-ne I’etiquetatge i I’alta qualitat gastrondmica.

Fer servir preferentment productes que incloguin el catala en I'etiquetatge, d'acord amb la
Mocid 80/1X del Parlament de Catalunya, sobre garantia dels drets lingliistics dels consumidors.
En aquesta linia, la carta haura de ser editada en catala, castella i anglés.

L'oferta de dinar del migdia haura d’incloure menu diari com a minim de dilluns a divendres que
incloura a triar 3 primers, 3 segons, postres, pa i beguda.

L'empresa adjudicataria ha de presentar a la Direccié de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, cinc
dies abans de final de mes, una planificaci6 de menus per a les quatre setmanes seglients,
evitant que els apats proposats siguin repetitius. Els menus diaris i I'oferta gastronomica s'han
d'exposar per al coneixement dels usuaris amb antelacid suficient.

La linia d'alimentacié ha d'ésser saludable conforme a les recomanacions dels organismes
responsables de la salut publica. La dieta ha d'ésser, doncs, suficient, variada, equilibrada i
contenir les vitamines, els minerals i els nutrients necessaris. Per a oferir una dieta sana, s'ha
d'incloure fibra en cada menu i reduir tant la quantitat de greixos animals o saturats com el
sucre. Aixi mateix, cal procurar que els aliments se serveixin amb la quantitat minima de sal, i
I'oli ha d'ésser d'oliva verge. Aixi mateix, la presentacid dels aliments ha d'ésser acurada.

Fer servir preferentment productes de qualitat, indicacié geografica protegida, denominacio
d'origen protegida i agricultura ecologica, i fomentar el valor cultural de la dieta mediterrania i
els productes locals i de proximitat,

Les empreses licitadores han d'acreditar la utilitzacié de productes del mar i d'aquicultura
capturats o produits amb criteris de consum responsable, sabent que I'empresa adjudicataria
haura d'especificar sempre en el menu el tipus de peix, I'espécie i si és fresc. Cal tenir present
que s'haura de servir sempre producte de qualitat estandard o superior.

17. Obligacions en matéria de personal

Aportar el personal que consideri adient pel correcte desenvolupament del servei i
responsabilitzar-se de la relacié laboral i retribucions que se'n derivin, complint en tot moment
les obligacions de caracter laboral i de Seguretat Social. Complir i fer complir la legislacié especial
de Prevencié de Riscos Laborals, a tot el personal afecte al servei.

La Fabra i Coats: Fabrica de Creacié podra exigir en qualsevol moment que |'adjudicataria li
acrediti estar al corrent de les obligacions salarials i de la seguretat social del seu personal.
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L’'empresa adjudicataria ha d’aportar personal amb la titulacié adequada per a poder atendre
de manera correcta el volum de feina, els terminis i els nivells de qualitat, i adscriure’l de manera
estable al servei.

L'empresa adjudicataria ha de vetllar perqué el personal compleixi la reglamentacio higienica i
sanitaria i sigui titular, si escau, del carnet de manipulador d'aliments.

L'empresa adjudicataria ha d'uniformar a carrec seu el personal que presta servei, que ha d'anar
vestit amb roba de feina i calgat antilliscant homologat, amb identificacié personal i el nom de
I'empresa ben visible.

L'aspecte general del personal ha d'ésser extremadament pulcre, atesa I'atencié que requereix
un centre de les caracteristiques del servei objecte d'aquesta contractacio.

El servei destinat ha d’estar capacitat per atendre els usuaris en catala, castella i anglés.
L’adjudicataria i vigilara especialment que el personal faci el seu servei guardant sempre la
maxima pulcritud i que el tracte amb el public sigui en tot moment correcte i eficac.

18. Obligacions en matéria de manteniment i seguretat.

Vetllar pel manteniment en perfecte estat d'Us, fins al finiment del contracte, del mobiliari, de
I'equipament i de les instal-lacions que sén propietat de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid.

Assumir totes les despeses de conservacié i les reparacions de maquinaria i equipament
directament vinculats a I'explotacid. En aquest sentit, ha d’assumir les despeses produides com
a consequéncia del manteniment regular dels equips i de les instal-lacions i de les possibles
avaries; fer el manteniment conductiu de l'equipament, i comprometre’s a executar les
actuacions de manteniment, tant preventives com correctives.

Responsabilitzar-se del mal Us del mobiliari i de les instal-lacions i, en cas de fer-se malbé,
reposar i/o pagar-ne la indemnitzacié que escaigui.

No destinar els locals a cap altra finalitat que no sigui el servei de bar restaurant i no instal-lar-
hi cap mena de maquina de joc, escurabutxaques o similar.

Fer front a les quotes de manteniment extern dels equips, instal-lacions i connexions del bar,
aixi com del maquinari i programari informatic de gestid i control administratiu.

Emetre, al final del contracte, un informe que certifiqui el bon Us i el correcte estat de tot
I'equipament del servei de bar restaurant.
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Adequar-se a les normes de seguretat internes de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, i també
al compliment dels diferents protocols d'actuacié existents, i actuar sempre amb discrecid i
confidencialitat.

Concertar i mantenir actualitzada, durant la vigencia del contracte, una polissa de
responsabilitat civil que cobreixi els possibles riscos que s'assumeixen en aquest contracte i que
cobreixi especificament els riscos per intoxicacid alimentaria i per danys i perjudicis derivats de
I'incompliment de la normativa higienicosanitaria davant la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid o
tercers per un import minim de cinc cents mil euros (500.000 €).

Pagar els impostos, els arbitris i els gravamens que afecten |'activitat objecte de la contractacio.
A aquest efecte, ha de proporcionar, a peticid6 de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, el
document acreditatiu d'haver-los pagat.

Ocupar-se de la neteja de tots els espais d’Us del bar restaurant: les instal-lacions de la cuina, els
menjadors reservats, el menjador d'autoservei i cafeteria, els magatzems, els dos lavabos
adaptats, els vestidors del personal, i també els paraments de fusta i vidre (inclosos els finestrals
de fagana i portes d’accés i evacuacid) i tots els altres elements (cadires, taules, etcetera). Aixi
mateix, ha de tenir una cura especial amb les campanes extractores la zona d’extraccié de fums
a I'exterior situada a coberta (neteja que haura de fer-se com a minim cada 3 mesos) i el perico
separador de greixos, tasques que ha de fer periddicament una empresa especialitzada.

Tenir una cura especial amb la pols a les superficies horitzontals (aparadors, lleixes, calaixos,
taules, etcetera) i vetllar perque les taules i les barres sempre estiguin netes de parament, rodals
i restes de menjar.

Facilitar I'aplicacio del pla de desinfeccid, desinsectacid i desratitzacié (DDD), que la Fabra i
Coats: Fabrica de Creacid s'encarrega de dur a terme, col-laborar amb I'empresa que I'apliqui i
seguir el conjunt de mesures higieniques que li marqui la Fabra i Coats: Fabrica de Creacié
directament o a través de I'empresa per a evitar el desenvolupament i la proliferacié de plagues
a les instal-lacions.

Pla d'emergéncia i coordinacié amb I'equipament

L'empresa adjudicataria sera responsable de redactar, implantar i mantenir actualitzat un Pla
d'Emergencia especific per a l'activitat de bar restaurant, adequat a les caracteristiques de
I'espai, a les instal-lacions existents, als riscos propis de |'activitat de restauracid i a I'aforament
autoritzat del local.

Aguest pla haura de contemplar, com a minim:

o L'analisi dels riscos associats a |'activitat de cuina, servei de restauracio i
emmagatzematge.
o Els procediments d'actuacié davant situacions d'emergencia, incidéncia o evacuacio.
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o L'organitzacié dels equips d'emergéncia propis del servei.

o Les mesures de primera intervencid i I'Us dels mitjans de proteccié contra incendis
disponibles.

o Els procediments d'avis i comunicacié amb la Direccid i el Responsable de Seguretat de
la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid.

o Els protocols especifics per a activitats extraordinaries, esdeveniments culturals,
caterings o situacions d'increment d'afluéncia de public.

El Pla d'Emergéencia del bar restaurant haura d'estar plenament coordinat i integrat amb el Pla
d'Emergencia general de la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid, garantint la compatibilitat dels
procediments d'actuacio, els recorreguts d'evacuacio, els sistemes de comunicacié i els criteris
de seguretat establerts per I'equipament.

L'adjudicataria haura de presentar aquest document a la Direccid de la Fabra i Coats: Fabrica de
Creacio abans de l'inici de I'activitat i haura d'incorporar totes aquelles modificacions que siguin
necessaries per assegurar-ne la correcta coordinacié amb els protocols generals de
I'equipament.

Aixi mateix, haura de garantir la formacid periodica del personal adscrit al servei i la seva
participacié en els simulacres i exercicis d'emergéncia que es desenvolupin a I'equipament, aixi
com en aquells que especificament es programin per a I'activitat del restaurant.

19. Gestio de residus

L’adjudicataria sera I"inica responsable de la gestid dels residus derivats de la seva activitat,
assumint-ne la totalitat dels costos, obligacions i responsabilitats, sense que en cap cas aquesta
responsabilitat pugui ser traslladada a la Fabra i Coats: Fabrica de Creacid.
Aquesta responsabilitat inclou:

la correcta separacio

o I'emmagatzematge
o eltransport
o la gestid final mitjangant canals autoritzats

19.1. Autogestio obligatoria

L’adjudicataria haura de organitzar i implementar el seu propi sistema de gestié de residus, que
haura de ser:

o autonom respecte dels serveis ordinaris de I'equipament amb independéncia del sistema
general de I'equipament i del recinte.
adequat al volum i tipologia de I'activitat de restauracid
conforme a la normativa vigent
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19.2. Contractacio de gestors autoritzats

Sera obligacid de I'adjudicataria contractar, si s’escau, gestors autoritzats per a:
oli usat

residus especials

excedents o fraccions especifiques

o O O O

acreditar documentalment aquesta gestié quan sigui requerit

19.3. Sistema propi de contenidors i logistica

L’adjudicataria haura de disposar, al seu carrec, de:

o Cubells i contenidors diferenciats per fraccions

o Sistemes d’emmagatzematge adequats a cuinaisala

o Un sistema logistic intern que garanteixi la correcta evacuacié dels residus
Aguests elements hauran de ser suficients, identificats i en bon estat de conservacié

19.4. Gestio diferenciada dels residus de restauracio

Especialment, I’adjudicataria haura d’assumir la gestié especifica de:
Mateéria organica (amb circuit propi si el volum ho requereix)

o Oli de cuina usat (obligatoriament amb gestor autoritzat)
o Envasos comercials i embalatges
o Residus generats en sala i cuina

19.5. Neteja i manteniment associats

L’adjudicataria sera responsable de:
o la neteja dels espais on es generin i dipositin residus
o el manteniment dels seus contenidors
o evitar acumulacions, olors o incidéncies

19.6. Control, seguiment i acreditacio
L’adjudicataria haura de:
o acreditar en qualsevol moment la correcta gestio dels residus
o facilitar informacié sobre volums generats, sistemes utilitzats, incidéncies
19.7. Reégim d’incompliments
L'incompliment de les obligacions en materia de residus, especialment:
o la manca de separacio

o la utilitzacié inadequada dels contenidors de I'equipament
o I'abséencia de gestié autoritzada
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Podra comportar:

o requeriments de correccié immediata
o penalitzacions contractuals
o eventual causa de resolucid del contracte

La gestid dels residus derivats de |’activitat del bar-restaurant constitueix una obligacio essencial

del contracte, assumida integrament per I'adjudicataria en régim d’autogestid i sota la seva
exclusiva responsabilitat.
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Annex 1 - Estudi de viabilitat economica

S'adjunta I'estudi de viabilitat econdmica del servei de bar restaurant a la Fabra i Coats: Fabrica
de Creacid.

1. Introduccié

La Fabra i Coats: Fabrica de Creacio és un equipament cultural municipal gestionat per I'Institut
de Cultura de Barcelona, ubicat al barri de Sant Andreu. Es un centre de produccié artistica
multidisciplinari que acull projectes en residéncia i activitats culturals obertes al public. L’espai
forma part de la xarxa de Fabriques de Creacié de la ciutat i s’"ha consolidat com un referent en
I’ambit de la innovacio cultural, la creacié contemporania i la dinamitzacié comunitaria.

2. Antecedents

L'objectiu d’aquest pla és establir les bases per a la implantacié d’un restaurant que garanteixi
la seva sostenibilitat economica (mitjangant una gestid eficient dels recursos) i que respongui a
les necessitats detectades a I’entorn, posicionar-lo com un referent gastronomic dins el territori
culturalisocial de la zona, contribuint ala dinamitzacié de I’espai, integrant-se amb les activitats
culturals i oferint un valor afegit als visitants.

La localitzacid escollida es troba en una zona amb elevada afluéncia de public, vinculada a
activitats culturals i creatives, fet que genera una oportunitat per oferir un servei de restauracio
complementari i integrat amb I'entorn. Actualment, s’ha identificat una manca d’oferta
gastronomica que respongui a criteris de qualitat, varietat i adaptacid horaria, la qual cosa
reforga la necessitat d'implantar un establiment que cobreixi aquesta demanda.

Analisi d’Antecedents

Els estudis previs realitzats, basats en dades d’ocupacid i fluxos de visitants, indiquen un volum
potencial de clients suficient per garantir la viabilitat del negoci. A més, s’han analitzat casos
d’éxit de restaurants amb caracteristiques similars, que confirmen la rendibilitat d’aquest model
en entorns culturals.

El restaurant disposara d’una capacitat operativa adequada, amb 19 taules i un aforament total
de 72 persones, i un horari d’obertura adaptat a les franges de major afluéncia. L'oferta
gastronomica incloura un menu diari competitiu, amb una relacié qualitat-preu optima i servei
a taula, orientat a fidelitzar la clientela i generar recurrencia.

En sintesi, els antecedents exposats justifiquen la viabilitat del projecte, fonamentada en una
demanda real, una ubicacié estrategica i una proposta gastronomica diferenciada que assegura

la seva competitivitat en el mercat.

Es considera que I'escenari més representatiu és 'escenari 3 de viabilitat econdmica que es
detalla en el seglient quadre de comptes d’explotacid.
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Ingressos d'explotacio 300.000,00 €
Despeses d'explotacid

Compres 109.862,24 €
Personal 156.946,05 €
Altres despeses 19.334 €

Suma Despeses

286.142,53 €

Resultat

13.857,47 €

3. Establiment del canon.

El Canon establert és el que a continuacio es detalla:

Canon fix: 6.000,00 € anual

El canon fix forma part del criteris de valoracié de I'oferta economica i com a tal vindra definit

per I'oferta del licitador.

4, Escenaris

En base a la mitjana de volum de vendes abans definida, el seglient quadre recull el resultat de
canon en atencid a diversos escenaris per ingressos d’explotacid i en aplicacié del canon fix que
garanteix la viabilitat en tots els escenaris i que forma part dels criteris de valoracié de I'oferta

econdmica.

Parametres Escenari 1 Escenari 2 Escenari 3 Escenari 4
Ingressos d’explotacio 200.000,00 €| 250.000,00 € 300.000,00 € 350.000,00 €
Despeses d’explotacio 192.307,69 €| 238.095,24 € 280.142,53 € 324.074,07 €
Benefici abans canon 7.692,31 € 11.904,76 € 19.857,47 € 25.925,93 €
% benefici abans canon 4,00% 5,00% 7,09% 8,00%

Repercussié Canon fix Escenari 1 Escenari 2 Escenari 3 Escenari 4
Canon fix 6.000,00 € 6.000,00 € 6.000,00 € 6.000,00 €
Benefici després canon fix 1.692,31 € 5.904,76 € 13.857,47 € 19.925,93 €
% Benefici després canon fix 0,85% 2,36% 4,62% 5,69%
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5. Comentaris i conclusions

En relacié al compte de resultats de I'actual licitacié conclou que:

1. Els resultat del volum de vendes que s’ha considerat més representatius corresponen a
I’escenari 3, situant-se al voltant dels 300.000,00 €.

2. En cap dels escenaris proposats es produeixen resultats negatius pel que faala
rendibilitat
3. Es considera viable I'oferta objecte de licitacié en qualsevol dels escenaris proposats.
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Annex 2 — Planols

Aguest annex inclou els planols de distribucié del bar restaurant ubicat a la Fabra i Coats: Fabrica
de Creacid. Els planols detallen la configuracid dels espais interiors destinats a I'activitat de
restauracié, incloent la zona de cuina, magatzems, barra, zona de consum i lavabos.
L’espai interior compta amb una superficie util de 285,96 m?. La disposicié dels espais ha estat
dissenyada per garantir la funcionalitat del servei, la comoditat dels usuaris i el compliment de
la normativa vigent en matéria d’accessibilitat, seguretat i higiene.

Els planols també indiquen la ubicacid dels accessos, les connexions amb els serveis generals de
I’equipament, i la relacié amb els espais comuns com els lavabos compartits.

Aguest document grafic forma part de la documentacid técnica de la concessié i ha de servir
com a referéncia per a I'adequacid, manteniment i explotacid del servei de bar restaurant.
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S'adjunta l'inventari detallat de I'equipament disponible per al servei de bar restaurant.

Un. Descripcid Quantitat

ud | boteller 4 portes infrico - mesures: 1954x550x850 potencia: 200w ii 1

ud fregadera 2 senos + 1 escorredor amb moble - mesures: 1600x600x850 si 1
(50x40x25), inclou griferia i sifon desaiglie

ud lavavasos cesto 40x40 romag - dosificador detergente automatico - 1
medidas: 465x510x645 potencia: 3 kw ii

ud |taula treball sotabarra 2000x600x850 inox 1

ud moble cafetera 1468x600x1050 inox 2 calaixos i tolva picamarro, 2 portes i 1
prestatge

ud | moble estant 1000x300x1050 3 prestatges 1

ud | nevera frontmostrador infrico - mesures: 1960x600x1050 poténcia: 308w ii 2

ud | moble estant 1000x600x1050 3 prestatges 1

ud |taula fria de treball infrico - mesures: 1960x700x850 poténcia: 368w ii 2

ud |taula treball inox 2000x700x850 + presta inferior 1
forn mixt (conveccio + vapor) 11 safates 1/1 - mesures: 800x820x1100

ud poténcia: 16,4 kw iii - grifo ducha i kit desguas marca inoxtrend !

ud |taula suport forn inox 1

ud freidora electrica 15 + 15 litres oli amb moble - mesures: 800x750x850 1
poténcia: 25,4 kw iii - marca bertos

ud cuina 4 focs + forn electrica - mesures: 800x750x850 potéencia: 17,9 kw iii - 1
marca bertos

ud | moble neutre 400x750x850 amb presta 1

ud planxa crom-dur electrica - mesures: 800x750x850 potencia: 9,6 kw iii - 1
marca bertos

ud fregadera 800x700x850 amb moble (si 50x40x25) inclou griferia i sifon 1
desaiglie

ud estanteria per a plats alumini i policarbonat - mesures: 1400x370x1800 4 1
nivells

ud armari frigorific 1 porta - mesures: 700x700x2050 potéencia 550w ii - marca )
infrico

ud armari congelacio 2 portes - mesures: 1385x700x2060 potencia: 850w ii - 1
marca infrico

ud |fregadera entrada rentat inox 1200x800 amb moble 1

ud rentaplats capota cesto 50x50 - mesures: 655x750x1400 potencia: 6,5 kw iii 1
- dosificadors detergent i abrillantador autom - marca silanos

ud |taula sortida rentat inox 2240x750x850 1

ud armari frigorific 1 porta - mesures: 700x700x2050 potéencia: 550w ii - marca )
infrico

ud armari congelacio 2 portes - mesures: 1385x700x2025 potencia: 850w ii - 1
marca infrico

Pagina 37 de 37



		2026-08-05T11:21:08+0200
	Barcelona
	CARLES SALA MARZAL -   (TCAT)
	Dóna conformitat




