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Informe justificatiu de necessitat, idoneitat i eficiéncia del contracte per a I'execucié de serveis de
catering per a serveis puntuals de refrigeri i/o dinar o sopar, com atencié protocol-aria per a actes
d'alta representacié institucional que requereixen incloure la restauracio per als assistents als Actes
Institucionals organitzats pel Departament d’Actes Institucionals de I’Ajuntament de Barcelona.

CPV:  55523000-2 Servei de subministrament de menjars per altres empreses i institucions

Contracte reservat: NO

Lots: NO

Codi contracte:
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1. Exposicio de les necessitats detectades i justificacié de la solucié escollida

La Direccio Técnica d’Actes Institucionals i Protocol (d'ara endavant la Direccio), enquadrada a la Direccié
d’Alcaldia, desenvolupa les funcions d'organitzacié d'actes i atencié protocolfaria, tant a la Corporacié
Municipal i als seus membres, com als hostes de I'Ajuntament. Es responsable de la supervisié i coordinacio
de les activitats, actes, invitacions publiques i esdeveniments dependents de la Direcci6, tasques que
inclouen la contractacié de serveis personals i materials per a l'organitzacié d’actes i manifestacions
publiques d'iniciativa municipal.

La finalitat del present contracte és la contractacié de serveis de catering que inclouen tant el
subministrament de begudes i aliments (freds i calents), com tota la infraestructura necessaria per al seu bon
desenvolupament.

Els requeriments i condicions es precisen en el plec de prescripcions técniques que regeixen aquesta
contractacio.

En l'actualitat, la Direccié contracta els serveis necessaris de catering per a serveis puntuals de refrigeri i/o
dinar o sopar, com atencié protocol{aria per a actes d'alta representacio institucional que requereixen
incloure la restauracié per als assistents, a través del contracte obert 21000358L04 vigent fins el 14 de
novembre de 2024, fins a exhaurir el pressupost del contracte, o fins a 'adjudicacié d’aquest nou contracte.

Donada la impossibilitat, per qliestio de terminis, de tenir adjudicat el contracte obert amb nimero d'expedient
001_P2302323 abans de la finalitzacid del contracte vigent actualment, cal que iniciem la tramitacié d'un
contracte amb procediment simplificat abreujat que ens permeti continuar organitzant serveis de catering per
als diferents tipus d'activitats i actes institucionals esmentats, fins a la formalitzacié del contracte en
tramitacid, amb la finalitat de continuar els objectius marcats per la Direccié d’Alcaldia.

Exposades les necessitats detectades, i tenint en compte que cal dotar de recursos adients per a realitzar les
activitats que organitza la Direccid, es pot concloure que I'Ajuntament de Barcelona no disposa de mitjans ni
recursos técnics adients per realitzar aquestes actuacions, motiu pel qual cal procedir a la contractacié amb
tercers, tot d’acord amb I'objectiu d’estabilitat pressupostaria i control de despesa, i amb total respecte als
principis d’eficacia, eficiéncia, publicitat, transparéncia, no discriminacié i igualtat de tracte.

Aixi mateix, per tal d’'assegurar una correcta realitzacié de la prestacié i per donar resposta també a
aquestes necessitats, alhora de fer possible 'aportacié de noves millores o solucions més eficients i eficaces
en futures licitacions a la necessitat detectada, es considera una durada de fins el 31 de desembre de 2024 o
fins la data d’adjudicacié del nou contracte en tramitacié (001_P2302323).

D'acord amb els principis exposats, es considera que I'opcid més eficient i efica¢ que assegura la millor
resposta a les necessitats detectades és la contractacié de serveis especialitzats en catering.

2. Objecte, prestacié concreta que es vol contractar, i modalitat de contracte que millor s’ajusta a les
necessitats detectades i relacio del seu cicle de vida

L'objecte del present contracte és la contractacié de serveis especialitzats en caterings (55523000-2 Servei
de subministrament de menjars per altres empreses i institucions) mitjangant un contracte obert simplificat
abreujat, amb mesures de contractacié publica sostenible, atés que l'import del VEC es inferior a 60.000
euros (IVA exclos) i no conté prestacions de caracter intel lectual.

En concret, els serveis de catering per a serveis puntuals de refrigeri i/o dinar o sopar, com atenci6
protocol 1aria per a actes d'alta representacio institucional que requereixen incloure la restauracié per als
assistents.
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En l'objecte del contracte s'incorporen mesures de contractacié publica sostenible seglients:

1. Acreditacio del pagament en termini de les empreses subcontractades.
. Pagament del preu a les empreses subcontractades
3. Com a criteris ambientals:

La incorporacié d’aliments i productes de la més gran varietat d'aliments de temporada i
proximitat disponibles. Les fruites i verdures hauran de ser fresques i de temporada segons el
calendari de 'ANNEX 2 del PPT, almenys en un minim d'un 75%.

La incorporacié d’aliments provinents del comerg just, d’acord amb la Resolucié del Parlament
Europeu sobre Comerg Just i Desenvolupament (T6-0320/2006), amb el segell acreditatiu
Fairtrade, Ecocert / Fair for Life, WFTO o equivalent.

La incorporacio Us de productes que repercuteixin en una reduccio de toxicitat ambiental o en
un major benestar animal, amb aliments procedents d'agricultura ecologica (d’acord amb el
Reglament UE 2018/848 o modificacions posteriors) i de qualitat diferenciada (DOP/IGP) o amb
garanties de provenir d’explotacions sostenibles per als aliments no ecologics, d’acord amb
'ANNEX 1 del PPT.

Instruccio tecnica per a l'aplicacié de criteris de sostenibilitat en els serveis d'alimentacié
Instruccio técnica per a l'aplicacio de criteris de sostenibilitat en la neteja i la recollida selectiva
de residus d'edifici.

3. Divisio en lots

La licitacié d’aquests serveis es fara en un sol lot perqué un unic proveidor es faci carrec de tot el servei i,
d’aquesta manera, se n'optimitzi I'organitzacid, es puguin aprofitar recursos i desplagaments i es garanteixi el
compliment dels terminis de lliurament establerts.

4. Pressupost base de licitacio i valor estimat del contracte (VEC)

4.1. El pressupost base de licitacié que es considera amb els preus de mercat hauria de ser de
quantia 66.459,80 euros. El pressupost net de 59.980,00 euros i I'IVA de 6.479,80 euros, amb un tipus
variable del 10% i del 21%.

Prestacions Import net Concepte | IVA (IVIAniF; (::'igs)
Servei de catering per a serveis puntuals de 55.600,00 € Restauracié | 10 % 61.160,00 €
refrigeri i/o dinar o sopar, com atenci6 Serveis
protocol 1aria per a actes d'alta representacio 4.380,00 € addicionals 21% 529980 €
institucioqgl que requereixen incloure la 59.980,00 € Total 66.459,80 €
restauracio per als assistents.

La quantia d'aquest contracte es determina en funci6 dels preus unitaris previstos en el projecte per serveis
de dilluns a dissabte, sempre i quan no siguin festius segons s'indica a I'apartat 3.1.4.1. Calendari del servei

del PPT.

El pressupost es calcula en relacié amb els segiients preus unitaris i previsio d’unitats:

PREU :
REF. TIPUS UNITAT ILI?\IIIE_}I El'lg
(SENSE IVA)*
31.2.a Menu dinar o sopar entgulat ambl mobiliari i 150,00 € 100
parament de taula a carrec de l'empresa
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(100 a 150 pax aprox.)
312b Mepu dinar o sopar entaulat sense mobiliari 130,00 € 180
ni parament de taula (5 a 20 pax aprox.)
31.2.c Menu dinar o sopar a peu dret (70 a 100 120,00 € 70
pax aprox.)
3.1.2d Coctel a peu dret (100 a 150 pax aprox.) 80,00 € 100
3.1.2.e Menu de col faboradors (2 a 20 pax aprox.) 40,00 € 20
REF. TIPUS Import total Annex 3
PPT
34.2.f Serveis addicionals 4.380,00 €

* Els preus indicats corresponen al preu de sortida.

L’Ajuntament no esta obligat a exhaurir aquesta despesa en el cas que les unitats executades siguin inferiors
a les unitats previstes en el projecte, pel la qual cosa, 'Ajuntament no resta obligat a exhaurir 'import
adjudicat, sind que ho fara en funcié dels preus unitaris previstos en el projecte i realment executats, d'acord
amb la disposici6 addicional 33a i al preu d’adjudicacio del preu unitari.

El pressupost del contracte ha de ser presentat en euros pels licitadors.

En tractar-se d’un contracte per preus unitaris, no procedeix el desglossament que estableix 'article 100 de la
LCSP. En relacio al cost dels salaris de les persones ocupades per a la seva execucid, atés que el sistema
de determinacié del preu és per preus unitaris i que el cost econdmic principal dels serveis i dels
subministrament a prestar no son els costos laborals, tampoc s’entén necessari justificar-los, de conformitat
amb la resolucié del Tribunal Administratiu Central de Recursos Contractuals, num. 633/2019. Recurs n°
549/2019 Resolucié n° 633/2019.

L’empresa contractista s'obliga a complir les condicions salarials dels treballadors de conformitat amb el
conveni col lectiu sectorial aplicable (Codi de conveni nim. 79000275011992).

4.2 EIVEC d’aquest contracte s’estima en 59.980,00 euros. Els conceptes que inclous son:

Any Pressupost net prestacié SUMA
2024 59.980,00 € 59.980,00 €
TOTAL 59.980,00 € 59.980,00 €

5. Imputacié pressupost municipal
Aquest pressupost base de licitacio s'ha d'entendre comprensiu de la totalitat de I'objecte del contracte i anira
amb carrec al /als pressupost/s i partida/es segiient/s:

Any | Economic | Programa| Centre gestor Import net| %IVA | ImportIVA| Import total
2024 22601 91222 0302 55.600,00 € 10% 5.560,00 €| 61.160,00 €
2024 22601 91222 0302 4.380,00 € 21% 919,80€| 5.299,80 €
TOTAL 59.980,00 € 6.479,80 €| 66.459,80 €

L'IVA a aplicar és multiple: pel servei de catering s'aplicara I'IVA del 10% corresponent als serveis de
restauracid i pels serveis addicionals s’aplicara I'lVA del 21%.

D'acord amb la previsié de la disposicié addicional 33% LCSP, la quantia del pressupost base es considera
estimativa i te el caracter de pressupost maxim i limitatiu d'aquest contracte condicionat a la quantitat de
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prestacions que efectivament realitzi I'empresa contractista en funcié dels serveis requerits, aplicant els
corresponents preus unitaris.

6. Procediment d’adjudicacié

Considerant I'import del contracte, la seva durada i les prestacions que constitueix el seu objecte, aixi com el
valor estimat del contracte i els criteris que serviran per a la seva adjudicacid, es considera que el més adient
és adjudicar aquest contracte mitjangant procediment obert simplificat abreujat.

7. Condicions d’aptitud i de solvéncia técnica, econoémica i financera de les empreses

Considerant I'objecte del contracte i el seu valor estimat, aixi com els principis de no discriminacié i
proporcionalitat que han de regir en tota actuacié administrativa, les condicions d'aptitud minima que
s’haura d’exigir als licitadors per a participar en aquest procediment d’adjudicacio és la seguent:

1. Estar inscrit, segons les caracteristiques de I'activitat realitzada, en el registre municipal d'establiments
minoristes d'alimentaci6 (REMAB) o bé, estar inscrit en el Registre Sanitari d'Industries i productes
alimentaris de Catalunya (RSIPAC), atés que, segons les condicions de servei, les empreses hauran de tenir
instal 1acions en |'ambit de Catalunya.

2. Disposar, d'acord amb el Reglament 852/2004, de 29 d'abril, relatiu a la higiene dels productes alimentaris,
de sistemes d'autocontrol basats en I'analisi de perills i punts de control critic (APPCC) per oferir garanties
sanitaries dels productes alimentaris que produeix o comercialitza. En el cas d'establiments de comerg
minorista, disposaran de programes de prerequisits (PPR)Ehttp.

Concretament, el Reglament citat estableix que les empreses alimentaries han de complir uns requisits
generals i especifics en matéria d'higiene i que portaran a terme sistemes d'autocontrol basats en els
principis APPCC per garantir que els productes que elaboren, transformen o distribueixen, sén segurs.

3. L'activitat de les empreses ha de tenir relaci6 directa amb I'objecte del contracte, segons consti en els seus
respectius estatuts o regles fundacionals. Aquestes empreses han de disposar d'una organitzacié amb
elements suficients per executar degudament el contracte. Aixi mateix, els empresaris han de tenir
I'habilitacié empresarial o professional que, si escau, sigui exigible per desenvolupar I'activitat o la prestacio
que constitueixi I'objecte del contracte.

L’Ajuntament requerira I'empresa proposada com a adjudicataria el compliment d’aquest requisits.

D'acord a l'article 74 de la LCSP, tractant-se d’'un procediment obert simplificat abreujat no es correspon
I'exigéncia de solvencia econdmica i financera, técnica i professional.

8. Criteris d’adjudicacio i justificacio de la proporcionalitat de la puntuacié assignada a cada criteri
respecte del total de criteris a considerar

Considerant I'objecte del contracte, aixi com totes les actuacions que integren el seu cicle de vida, es
considera adient a fi i efecte de seleccionar la millor oferta en relacid qualitat preu, incorporar els criteris
seguients i amb la proporcié que tot seguit s'indica i justifica relacionats per ordre decreixent d’importancia:

La seleccid de la millor oferta es determinara tenint en compte la millor relacié qualitat-preu als efectes
d’obtenir ofertes de gran qualitat. S’aplicaran els criteris d’adjudicacioé seguents:

1. Criteris automatics: 100 punts
Oferta CONOMICA........cocrvrerercsrresssse s ssaseaes 35 punts
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Millores tECNIQUES.........ccrvreererererescsssssese s sesssssesesens 65 punts

D'acord amb la Instrucci6 aprovada per acord la Comissié de Govern el 15 de marg de 2018 i publicat en la
Gaseta Municipal el 16 de marg, el criteris objectius han de significar com a minim el 60% de la puntuacié
total i el preu no podra ser superior al 35 % amb 'objectiu d’evitar que el pes d’aquest criteri vagi en detriment
de les condicions salarials del personal ocupat en aquest contracte. Igualment en el cas que el preu sigui
I"nic criteri.

Criteris automatics: 100 punts

o Oferta econdmica, fins a un maxim de 35 punts:

8.1. Oferta economica, fins a un maxim de 35 punts, representa el 35% del total de puntuaci6 a obtenir.

La puntuacié que s'atorga pel preu no supera el 35% de la puntuacié total d'acord amb la previsié del Decret
d’Alcaldia de 24 d’abril de 2017 de contractacié publica sostenible i la Instruccié de I'Ajuntament de Barcelona
de 9 de marg de 2018, d’aplicaci6 de la LCSP, publicada en la Gaseta del dia 16 de marg de 2018.

Per obtenir la puntuacio sobre els 35 punts, les empreses hauran de presentar dues ofertes: la primera sobre
I'Oferta Economica de preus unitaris, que es valorara amb un maxim de 33 punts, i la segona sobre
I'Oferta Economica de descompte lineal sobre els serveis addicionals, inclosos a TANNEX 3 del PPT,
que es valorara amb un maxim de 2 punts.

La diferent valoraci6 de les ofertes presentades per a preus unitaris (fins a 33 punts) i serveis addicionals
(fins a 2 punts) respon a la previsié de contractar un 92,7 % del pressupost en restauracié i d'un 7,3 % en
serveis addicionals.

8.1.1. Oferta economica de preus unitaris sobre la proposta de restauracio:

El licitador haura de concretar els preus unitaris que ofereixi, amb I'lVA exclds, que no podran ser superior als
preus maxims unitaris establerts per a cada producte a la clausula 4.1. d’aquest informe i es presentaran a
nivell de 2 decimals. En el cas que es superi un 0 més preus maxims establerts al Plec de prescripcions
técniques, 'empresa licitadora quedara exclosa d’aquesta licitacid.

En el cas que no s'ofereixi algun preu unitari o es posi valor 0, es prendra com a referéncia I'import unitari
maxim establert a la clausula 4.1. d’aquest informe i al plec de condicions tecniques.

S'efectua una valoracié quantitativa prévia de les ofertes, que permet ordenar-les amb la finalitat de
determinar quina és la més economica respecte al pressupost inicial, per tal de poder puntuar-les mitjangant
la férmula.

S'atorgara la maxima puntuacié al licitador que formuli el preu més baix que sigui admissible és a dir, que no
sigui anormalment baix i que no superi el pressupost net de licitacié i a la resta d’empreses licitadores la
distribucié de la puntuacié es fara aplicant la segiient formula establerta per Instruccié de la Geréncia
Municipal i aprovada per Decret d’Alcaldia de 22 de juny de 2017 publicat en la Gaseta Municipal del dia 29
de juny.

La puntuacié d’aquest criteri de valoracié s’obtindra com a resultat d’aplicar la férmula seguent:

Pressupost net preu unitari — oferta R .,
— ~ — x Punts max = Puntuacié resultant
Pressupost net preu unitari — oferta més economica
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La puntuacié d’'aquest criteri es ponderara de la segiient manera:

SERVEIS DE REFRIGERI, DINAR/SOPAR ALTA REPRESENTACIO INSTITUCIONAL
PREU UNITAT :
REF. TIPUS PONDERACIO FINS A
(sense IVA)
Menu dinar o sopar entaulat amb mobiliari i
31.2.a parament de taula a carrec de l'empresa 150,00 € 9 punts
(100 a 150 pax aprox.)
31.2.b Menu dinar o sopar entaulat sense mobiliari ni 130,00 € 14 punts
parament de taula (5 a 20 pax aprox.)
Menu dinar o sopar a peu dret
31.2¢ (70 a 100 pax aprox.) 120,00 € 5 punts
31.2d Coctel a peu dret (100 a 150 pax aprox.) 80,00 € 4 punts
31.2. Menu de col faboradors (2 a 20 pax aprox.) 40,00 € 1 punt
TOTAL PUNTS 33 punts

Per valorar cadascu d'aquests subcriteris, en la formula anterior, s'entendra com a pressupost net de licitacio
el preu unitari maxim (sense IVA) de cada Referéncia, I'oferta del preu unitari maxim ofertat pel licitador.

Cadascun dels productes del quadre anterior té una puntuacié determinada sobre el total de 33 punts,
cadascun d’ells amb preus unitaris diferents i amb un pes especific concret sobre el total de la puntuacié de
cada element.

La puntuacié en cadascun dels elements anteriors s'obtindra aplicant la férmula a cada apartat i ponderant el
resultat en funcié del pes corresponent. Un cop obtinguda la puntuacié parcial per cadascun dels elements,
es fara un sumatori de tots ells i el resultant sera la puntuacié obtinguda per I'empresa per I'oferta economica.

Per la consideracié d'ofertes, en principi, amb valors anormals o desproporcionats, es defineix un limit d’'un
diferencial de 10 per cent per sota de la mitjana de cadascun dels preus oferts (nets) o, en el cas d’un Unic
licitador, de 15 per cent respecte cadascun dels esmentats preus.

8.1.2. Oferta economica sobre els serveis addicionals:

En el cas de la contractacio de serveis addicionals, els licitadors oferiran sobre els serveis més freqiientment
utilitzats, IVA exclos, inclosos a TANNEX 3 del PPT, un percentatge unic de descompte.

La puntuacié del percentatge en concepte de descompte aplicable sobre les contractacions de serveis
addicionals, sera de fins a un maxim de 2 punts, que representa el 2% del total de puntuacié a obtenir.

La puntuacié d'aquesta part del criteri relatiu als serveis addicionals s’obtindra com a resultat d’aplicar la
formula seguent:

Descompte ofertat
Millor descompte ofertat

Puntuacio resultant = Puntuacié maxima x

Els serveis addicionals representen un 7,3% en relacié al pressupost total sense IVA. No es considera
convenient aplicar baixa sobre els serveis addicionals ja que es una quantitat minima en relacio al calcul total
de la oferta.

e Millores técniques, fins a 65 punts:
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8.2. Millores técniques, fins a un maxim de 65 punts, representa el 65% del total de puntuacié a obtenir.

8.2.1. Per l'experiéncia en l'organitzacié de serveis caterings del Responsable del contracte o
Coordinador/a técnic/a, per un import de més de 10.000,00 euros per a cada acte, durant els ultims 5
anys, fins a un maxim de 30 punts.

Justificacio:

L'article 145.2 de la LCSP preveu que entre els criteris d'adjudicacié es pugui incloure la qualificacid i
experiéncia del personal adscrit al contracte sempre i quan la qualitat d’aquest personal pugui afectar de
manera significativa a la seva millor execucio.

Igualment, el Decret de la Comissié de Govern 2018/160 de 9 de marg, d’aprovacié de la instruccié per a
I'aplicacio de la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de contractes del Sector Public preveu en el seu punt 9.5 que
es pot fixar com a criteri d’adjudicacié I'experiéncia del personal adscrit al contracte quan aquesta experiencia
pot resultar determinant per garantir la qualitat de la prestacio.

Per tal d’aconseguir una millor execucio dels treballs a realitzar, en termes de cost, termini i qualitat, és
important tenir en consideracié el grau d’experiéncia del Responsable del contracte o0 Coordinador/a técnic/a
(conforme la descripcié prevista al Plec de Prescripcions Técniques) en actuacions similars als de I'objecte
del present contracte.

L'experiéncia prévia del Responsable del contracte o Coordinador/a técnic/a en el desenvolupament de
tasques, amb capacitat de reaccio, solucié i coordinacié en serveis, com les que son objecte del contracte, li
permetra identificar dificultats potencials que poden aparéixer durant I'execucio del servei, aportar solucions o
alternatives viables provades amb anterioritat en experiéncies precedents, i identificar oportunitats de millora
de I'execucio de tasques en termes d'eficiéncia o de major qualitat.

S'estableix aquest criteri d’adjudicacio perqué aquesta experiencia professional aporta la qualitat necessaria
per a I'execucio del contracte i, en especial, perqué facilitara la direcci¢ i coordinacié durant I'execucio del
contracte entre els diferents proveidors i/o el personal.

Es valorara I'experiéncia del Responsable del contracte o Coordinador/a tecnic/a, adscrita per a la seva
execucio, per I'empresa adjudicataria en I'organitzacié de serveis de catering realitzats en els darrers 5 anys,
d’igual o similar naturalesa als que constitueixen I'objecte del contracte i que tinguin un import facturat igual o
superior a 10.000,00 €, abans d'IVA. Es puntuara un maxim de 6 actes a ra6 de 5 punts per acte acreditat.
Per tant, les empreses licitadores podran obtenir un maxim de 30 punts.

S'entenen com a similars els serveis de catering enumerats a l'apartat Restauracié del punt 3.1.2. del Plec de
Prescripcions Técniques, prestats en esdeveniments de caracter institucional a entitats publiques i/o
privades.

Els licitadors han d'oferir experiéncia demostrable del Responsable del contracte o Coordinador/a técnic/a del
contracte en serveis de catering per a esdeveniments institucionals. No es valorara I'experiéncia realitzada en
altres tipus de serveis de menjars a col lectius com, per exemple, escoles, hospitals, etc.

Juntament amb el model d'oferta que acompanya com ANNEX 1 al present informe, en compliment del que
disposa l'article 145.5.c) LCSP, els/les licitadors/es hauran de presentar, per acreditar I'experiéncia indicada,
certificats expedits o visats per I'drgan competent, quan el destinatari dels serveis a acreditar hagi estat una
entitat del sector public, i mitjangant certificat expedit pel destinatari privat, quan aixi fora el cas, en qué
s'indiqui el nom del Coordinador/a técnic/a, 'empresa contractada, la data d’execucid, el nombre d’assistents
i limport del servei realitzat.
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No es puntuara I'experiéncia en cas de no adjuntar la documentacié esmentada juntament amb el model
d'oferta.

8.2.2. Per la declaracié de formacié rebuda per part dels cambrers/es adscrits/es a I'execucio del
contracte en temes que aportin valor afegit als serveis de restauracio en actes institucionals, com sén
els cursos de Protocol de serveis de catering o de Gestié d'al lergogens i intolerancies, s’atorgaran
fins a un maxim de 15 punts.

Justificacio: El principi clau és que totes les persones que treballen en I'execucié del contracte hagin rebut
una formacio adient per garantir el desenvolupament correcte dels actes institucionals, concretament sobre el
tracte amb autoritats, el desenvolupament de I'esdeveniment i sobre com tractar situacions especials. Es
igualment important que tinguin coneixements alimentaris sobre els al1érgens en restauracié col lectiva a fi
d’evitar la possibilitat de contaminacions creuades i portar a terme les mesures higienic-sanitaries adients.

Considerant el nombre minim de persones treballadores i les categories professionals corresponents que
s'estableixen a la clausula 3.1.3 del Plec de prescripcions técniques, es valorara com a garantia d'una
execucié més eficient del contracte que es licita, que els cinc cambrers que executaran el contracte tinguin
formacié en aquests temes.

L'empresa ha de declarar, respecte aquestes cinc persones, els cursos de formacié en protocol de serveis de
catering i en gesti6 d’al lergogens i intolerancies o equivalents realitzats.

Els 15 punts es ponderaran de la seglient manera:

L'empresa que declari formacio realitzada en aquests temes per part dels cambrers/es podra rebre fins a 1,5
punts per a cada curs i treballador/a, fins a un maxim de 3 punts per persona. La puntuacié es distribuira de
la segtient forma:

Categoria professional CAMBRER (Identificar amb inicials els cambrers/es 1,2,3,4,i 5 que seran
adscrits a I'execucid del contracte i tinguin alguna de la formacié sol licitada):

- Curs de formaci6 en Protocol de serveis de catering 1,5 punts
- Curs de formacié en Gestio d’al lergogenes i intolerancies 1,5 punts

No es puntuara la formacié en cas de no declarar a I'oferta tota la informacié esmentada o no aportar amb la
oferta la documentacio6 acreditativa de les formacions realitzades corresponent a aquesta declaracio.

8.2.3. Pel compromis que es redueixi el termini d’antelacié per encarregar serveis per part de
I'Ajuntament de Barcelona, en cas d'incidencies i serveis imprevistos a: 4 dies en el cas dels
encarrecs dels serveis 3.1.2.a i 3.1.2.c, 2 dies en el cas dels encarrecs 3.1.2.b, 3.1.2.d i 3.1.3.¢; i la
possibilitat de fer ajustos en el 10% del numero de comensals previst en el requeriment inicial, fins a
24 hores abans de la prestacio del servei: 15 punts

Es important que 'empresa adjudicataria ofereixi disponibilitat per tal de donar resposta a serveis urgents que
cobreixin necessitats imprevistes. Tenint en compte que I'Ajuntament es compromet a demanar el servei amb
un minim de 5 dies laborables d’antelacié en el cas dels encarrecs 3.1.2.a i 3.1.2.c, i de 3 dies laborables
d’antelacid en el cas dels encarrecs 3.1.2.b, 3.1.2.d i 3.1.2.e tal com s’estableix al Plec Técnic, es valorara la
reduccio d'aquest termini amb el seglient esglaonat:

- Per una proposta que redueixi el termini per demanar serveis, en cas d'incidéncies i serveis imprevistos,
en el cas dels encarrecs de 3.1.2.a Menu dinar o sopar entaulat amb mobiliari i parament de taula a
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carrec de I'empresa i 3.1.2.c Menu dinar o sopar a peu dret amb un minim de 4 dies, sense efectuar
recarrec, des del requeriment que efectui 'Ajuntament: 5 punts

- Per una proposta que redueixi el termini per demanar serveis, en cas d'incidéncies i serveis imprevistos,
en el cas dels encarrecs de 3.1.2.b Menu dinar o sopar entaulat sense mobiliari ni parament de taula,
3.1.2.d Coctel a peu dret i, 3.1.2.e Menu col laboradors amb un minim de 2 dies, sense efectuar
recarrec, des del requeriment que efectui I'Ajuntament; 5 punts

- Per una proposta que redueixi el termini per poder fer ajustos de més o menys el 10% de comensals fins
a 24 hores abans de I'esmentada prestacio: 5 punts

8.2.4. Per la millora en la ratio d’'1 cambrer per cada 10 comensals establerta a I'apartat 3.1.3 del PPT,
sense carrec addicional per a I’Ajuntament, segons les tipologies de servei i les ofertes presentades
podran obtenir la segiient puntuacié, fins a un maxim de 5 punts:

- Per la disminucié en el nombre de persones que atendra 1 cambrer en els serveis de restauracio de
Menu dinar o sopar entaulat (3.1.2.a del PPT) amb un nombre minim de 70 comensals, per una
disminucié de 2 persones en el grup, resultant 1 cambrer per a cada 8 comensals: 2,5 punts

- Per la disminuci6 en el nombre de persones que atendra 1 cambrer en les propostes de restauracié de
Menu dinar/sopar a peu dret (3.1.2.c del PPT) amb un nombre minim de 70 comensals, per una
disminucid de 2 persones en el grup, resultant 1 cambrer per a cada 8 comensals: 2,5 punts

Taula resum de criteris d’adjudicacio:
Puntuacié TOTAL: 100 punts

8. Criteris QUEOMALICS .......ccoececvccirr e 100 punts:
o 8.1. Oferta €CONOMICA.......cccvereerererrrrereresssssesesese e e seseasanes 35 punts
8.1.1. Oferta econdmica Restauracio ...........coverereresnserenns 33 punts
8.1.2. Oferta economica Serveis addicionals............ccceeucn. 2 punts
o 8.2. Millores tECNIQUES........cveeeurrrrrrreremssssssssmsesssssssesesesssssesesssssasans 65 punts
8.2.1. Per I'experiéncia del Responsable o coordinador....30 punts
8.2.2. Formaci6 rebuda persones treballadores.................... 15 punts
8.2.3. Millora en els terminis per fer encarrecs i ajustos......15 punts
8.2.4. Millora en la ratio de cambrers per comensail................ 5 punts
9 Garanties

Atés que es tracta d'un procediment obert simplificat abreujat, d’acord amb ['article 159.6 f) LCSP no es
requerira la constitucio de garantia definitiva.

10 Termini d’execuci6

La durada de les prestacions sera fins el 31 de desembre de 2024 o fins la data d’adjudicacié del nou
contracte en tramitacio (001_P2302323), a comptar des de I'endema de la seva formalitzacio, o des de la
data que s'indiqui a la mateixa formalitzacio.

11 Termini de garantia

En aquest contracte no es considera necessari establir termini de garantia atesa la seva naturalesa ja que els
serveis objecte del contracte aporten béns consumibles, presentats i exhaurits amb anterioritat a la

presentacid i abonament, en el seu cas, de les factures.
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S'acordara la liquidacié del contracte dins del termini de trenta dies a comptar des de la data de 'acta de
recepcio tot d'acord amb les previsions de l'article 210.4 LCSP.

12 Condicions especials d’execucio

Es considera necessari, d'acord amb la previsio de l'article 202 LCSP, establir les seglients condicions
especials d’execucio del contracte que es consideren vinculades amb el seu objecte, no sén discriminatories i
s6n compatibles amb el dret comunitari:

1.

L'empresa adjudicataria sera responsable de la qualitat técnica dels treballs que desenvolupin en la
prestacié objecte del contracte, aixi com de les conseqiiéncies que es dedueixin per I'Administracio
0 per a tercers de les omissions, métodes inadequats o conclusions incorrectes en I'execucio del
contracte.

2. L’Ajuntament vol repensar i transformar la seva alimentacié. Aixd suposa revertir les tendéncies
globalitzadores de I'alimentacio i apostar per unes cadenes més curtes, justes i equilibrades, per la
proximitat, pel comerg, la restauracio i la pagesia del nostre territori, i també per la sostenibilitat
ecologica del sector primari i de tot el sistema alimentari.

Justificacié

L’Ajuntament va liderar el projecte de Barcelona com a Capital Mundial de I'Alimentaci6 Sostenible
2021. L'alimentacié sostenible consisteix a alimentar tota la poblacié d’'una manera que beneficii les
persones, el planeta i els territoris. Per fer-ho, cal produir, transformar, vendre, comprar i consumir
aliments creant prosperitat, promovent la justicia social, cuidant, conservant i regenerant els nostres
recursos i ecosistemes, i salvaguardant la capacitat de les generacions futures d’alimentar-se també
d’una manera sostenible.

Igualment, I'Ajuntament vol lluitar contra els impactes ambientals negatius i pérdues i malbaratament
alimentaris excessius: excés en les emissions amb efecte d’hivernacle del sistema alimentari, i
nivells excessius de pérdues i malbaratament, aixi com de generacié de residus i d’utilitzaci6 de
plastics d’un sol Us.

Per aquest motiu s’incorporen al contracte com a criteris ambientals:

- La incorporacié d’aliments i productes de la més gran varietat d’aliments de temporada i
proximitat disponibles. Les fruites i verdures hauran de ser fresques i de temporada segons el
calendari de 'ANNEX 2 del PPT, almenys en un minim d'un 75%.

- Laincorporacié d’aliments provinents del comerg just, d’acord amb la Resoluci6 del Parlament
Europeu sobre Comerc Just i Desenvolupament (T6-0320/2006), amb el segell acreditatiu
Fairtrade, Ecocert / Fair for Life, WFTO o equivalent.

- Laincorporacié Us de productes que repercuteixin en una reduccié de toxicitat ambiental o en
un major benestar animal, amb aliments procedents d'agricultura ecologica (d’acord amb el
Reglament UE 2018/848 o modificacions posteriors) i de qualitat diferenciada (DOP/IGP) o amb
garanties de provenir d'explotacions sostenibles per als aliments no ecolbgics, d'acord amb
'ANNEX 1 del PPT.

- Instruccio técnica per a I'aplicacié de criteris de sostenibilitat en els serveis d'alimentacio

- Instrucci6 técnica per a l'aplicacio de criteris de sostenibilitat en la neteja i la recollida selectiva
de residus d'edifici

L'empresa adjudicataria esta obligada a:

- Tenir concertada abans de l'adjudicacié de i mantenir durant la vigéncia del contracte una pdlissa
d'asseguranga de RC que cobreixi els possibles riscos que assumeix sota aquest contracte i que
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especificament cobreixi els riscos d'intoxicacié alimentaria, danys i perjudicis derivats de l'incompliment de la
normativa higiénic sanitaria davant I'Ajuntament, per un import minim de 300.000€, sense incloure
franquicies ni qualsevol altra clausula limitativa de responsabilitat. Es lliurara copia de la pdlissa a l'inici del
contracte.

- Especificar les persones concretes que executaran les prestacions i acreditar la seva afiliacié i situacio
d'alta a la Seguretat Social, préviament a ['inici de I'execucié del contracte. L'adscripcid de mitjans personals
es considera obligacié contractual essencial als efectes previstos a I'article 211.1.f), segon apartat de la
LCSP.

- Durant la vigéncia del contracte, cal comunicar préviament a I'Ajuntament qualsevol substitucié o
modificacié d'aquelles persones i acreditar que la seva situacié laboral s'ajusta a dret i demostrar que
compleix les mateixes condicions declarades a l'oferta com a millora técnica en el perfil professional
corresponent, quan sigui el cas.

- Facilitar la informacié que s'estableix a la Llei 19/2014, del 29 de desembre, de transparéncia, accés a la
informacié publica i bon govern.

- Designar una persona responsable de la bona marxa dels treballs i el comportament del personal; també ha
de fer d'enllag amb els corresponents serveis municipals i el responsable del contracte.

- Lliurar tota la documentacié necessaria per al compliment del contracte en catala i fer-ne Us en el servei
objecte del contracte.

- Lliurar tota la documentacié que en qualsevol moment de la vigéncia del contracte que li sigui requerida pel
responsable del contracte respecte l'efectiu compliment de les obligacions i compromisos assumits per
I'empresa pel que fa a la Legislacié d'Integracié de Minusvalids, la contractacié amb particulars dificultats
d'insercio al mercat laboral, i la subcontractacié de Centres Especials de Treball ilo Empreses d'Insercid, i els
requisits i obligacions.

-L'empresa adjudicataria haura de fer una formacié continuada al personal per garantir la correcta
manipulacié dels productes i la maquinaria i la recollida selectiva dels residus, que es considera obligacié
contractual essencial als efectes previstos a l'article 211.1.f), segon apartat de la LCSP.

Per a la seva acreditacio, I'adjudicatari haura de presentar, abans que finalitzi la vigéncia del contracte, la
relacié d’accions formatives realitzades al personal vinculat a I'execucié del contracte, amb especificacié del
contingut formatiu i dels assistents, aixi com el lloc i la data de celebracio.

- Fer una correcta gestié ambiental del servei, prenent les mesures necessaries per minimitzar els impactes
que aquest pugui ocasionar (com ara els impactes acustics, sobre I'entorn, fer una correcta gestié dels
residus i els embalatges i altres mesures que siguin adients a l'objecte del contracte) d’acord amb la
legislacio vigent.

13 Criteri de desempat:
En cas d’empat les empreses licitadores amb major percentatge de persones treballadores amb discapacitat
0 en situaci6 d'exclusié social a la plantilla de cadascuna de les empreses, primant en cas d'igualtat, el major
nombre de personal fix amb discapacitat en plantilla, o el major nombre de persones treballadores en inclusio
ala plantilla.

En cas que l'aplicacié d’aquest criteri no doni lloc a desempat es dirimira mitjangant sorteig.
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14 Pagament del preu

El pagament del preu es realitzara mitjangant la presentacié de les factures electroniques per a cada servei
realitzat, especificant I'actuacio, la data de realitzacié i el nombre de comensals en concordan¢a amb el
pressupost préviament aprovat per la Direccio, els preus unitaris, el nombre de comensals, els serveis
addicionals, el preu total sense IVA, I'import de I'lVA, el preu total amb IVA i la resta d'informaci6 adient que
permeti la seva identificacid, respectant en qualsevol cas les dades confidencials.

L'import total a abonar en cada cas pot variar en funcié del nombre de comensals que comporti cada
actuacid, i es determinara en relacié amb els preus de la llista de preus unitaris ofertats, i d’acord amb el
pressupost préviament aprovat per la Direcci6.

L'empresa contractista haura de facturar a la Geréncia de Serveis Generals, codi DIR3 LA0007014

15 Modificacions del contracte

Un cop perfeccionat el contracte, 'érgan de contractacié només podra modificar el contracte, si concorren les
circumstancies establertes a I'art. 205 de la Llei 9/2017 de 9 de novembre de 2017.

16 Responsable del contracte

La persona designada com a responsable d’aquest contracte és la que ocupa la Direccid Tecnica d'Actes
Institucionals i Protocol, el Sr. Joaquim Romafach i Planella.

17 Revisio de preus
En aquest contracte no es podra revisar el preu.

18 Subcontractacio
L'empresa adjudicataria pot subcontractar amb tercers la realitzacié parcial de la prestacié amb el compliment
dels requisits i obligacions establerts als article 215 i 216 LCSP. L’incompliment d’aquestes estipulacions
legals comportara les conseqiiéncies establertes a I'apartat 3 de I'article 215 LCSP.
D'acord amb la previsié de l'article 215.2.e) LCSP, I'empresa contractista haura de realitzar directament,
sense possibilitat de subcontractar-les, les segients activitats que es consideren d'especial rellevancia o
caracteristiques critiques, segons es motiva en I'expedient:
o El servei de cuina (Cap de cuina i cuiners/es), referenciats a I'apartat 3.1.3 del Plec Técnic.
Aixd comporta que no s'admet la subcontractacié del personal adscrit a I'execuci6 del contracte en
la part de la prestacié que implica la preparacio i elaboracié dels productes cuinats, ja que la
produccié correcta d’aquesta part del contracte de restauracio és d'especial rellevancia i ve

determinada per I'experiéncia i el perfil professional del personal encarregat.

L'empresa contractista esta obligada a abonar a les empreses subcontractistes el preu pactat en els terminis i
condicions que estableix I'article 216 LCSP. D'acord amb les previsions de I'article 217.

19 Cessio del contracte

Ateses les caracteristiques del contracte, es permet la cessié.
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20 Regim especific de penalitats

Considerant les caracteristiques del contracte, aixi com també les possibles millores que puguin oferir els
contractistes i que seran objecte de valoracid, aixi com el limit maxim de penalitats del 50% del preu del
contracte IVA exclos, s'estableixen les seglients penalitats:

a) Incompliments molt greus:

- L’incompliment de les obligacions contractuals essencials previstes en aquest plec.

- L'incompliment o compliment defectuds de les obligacions i/o condicions d’execucié del contracte
establertes en aquest plec i en el plec de condicions técniques, quan produeixi un perjudici molt greu i no doni
lloc a la resolucié del contracte.

- Les actuacions que, per accié o omissid, generen riscos greus sobre el medi ambient d’acord amb la
legislacié vigent o a la seguretat i salut de les persones usuaries del servei.

b) Incompliments greus:

- L'incompliment o compliment defectués de les obligacions i/o condicions d’execucié del contracte
establertes en aquest plec i en el plec de condicions técniques, quan no constitueixi falta molt greu.

- L'incompliment de les prescripcions municipals sobre comunicaci6 de les prestacions.

- Les actuacions professionals deficients o contraries a la practica professional per la gestié del servei o per
I'atencid a les persones usuaries.

¢) Incompliments lleus:

- L'incompliment o compliment defectués de les obligacions i/o condicions d'execucid del contracte
establertes en aquest plec i en el plec de condicions técniques, quan no constitueixi falta molt greu o greu.

- L'incompliment de les obligacions de caracter formal o documental exigides en la normativa de prevencio de
riscos laborals i que no estiguin tipificades com a greus o molt greus.

Imposici6 de penalitats:

Les penalitats que li seran imposades al contractista per la comissié d’aquestes faltes sén les seglients:
Independentment del rescabalament per danys i perjudicis, en cas d'incompliment que no produeixi resolucio
del contracte, I'Ajuntament pot aplicar les penalitats segients, graduades en atenci6 al grau de perjudici,
perillositat i/o reiteracio:

Per incompliments lleus una penalitat equivalent a un 3% com a maxim del preu del contracte, IVA exclos,
per a cada penalitat d’aquesta tipologia.

Per incompliments greus una penalitat equivalent a un 6 % com a maxim del preu del contracte, IVA exclos,
per cada penalitat d’aquesta tipologia.

Per incompliments molt greus una penalitat equivalent a, com a maxim, un 10% del preu d’'adjudicacio.
Quan el contractista, per causes que li siguin imputables, hagi incomplert parcialment I'execucié de les
prestacions definides en el contracte, I'6rgan de contractacio podra optar, ateses les circumstancies del cas,

per la seva resolucié o per la imposicio de les penalitats.

21 Resolucio del contracte

A més de les previstes als articles 211.1'y 313 LCSP seran causes de resolucio del contracte les segients:
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- L’execucio defectuosa de la prestacié objecte del contracte

- L'incompliment del compromis de dedicar o adscriure a l'execucié del contracte els mitjans técnics,
materials i humans previstos a la seva oferta.

- La cessio del contracte o la subcontractacio sense coneixement ni autoritzacio prévia de I'Ajuntament.

- L'incompliment de les obligacions que s'haguessin qualificat com a condicions especials d'execucié del
contracte en aquest plec.

- La falta de prestacio del servei sense causa justificada ni autoritzacio.

- La renuncia expressa a la realitzacio del servei en els termes contractats.

- L'incompliment de les condicions obligatories i / o pactades en matéria higiénic-sanitaria sense que es
procedeixi a la seva esmena una vegada comunicada la incidencia per la Direccio.

- L'incompliment de la formaci6é adequada en matéria de prevencio de riscos laborals.

22 Tractament de dades de caracter personal

En el present contracte no esta previst el tractament de dades de caracter personal per compte de tercer.

Joaquim Romafiach i Planella
Director
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ANNEX 1 PRESENTACIO DE L’OFERTA
8.1. Oferta economica d’acord amb preus de mercat, fins a un maxim de 35 punts:

8.1.1. Restauraci¢, fins a 33 punts

PREU PREU 10% PREU
CONCEPTE UNITARI OFERTAT IVA OFERTAT
(SENSE IVA) | (SENSE IVA) (AMB IVA)
3.1.2.a Menu dinar o sopar entaulat amb
mobiliari i parament de taula a carrec de 150,00 €
I'empresa (100 a 150 pax aprox.)
3.1.2.b Menu dinar o sopar entaulat
sense mobiliari ni parament de taula 130,00 €
(5 a 20 pax aprox.)
3.1.2.c Menu dinar o sopar a peu dret
(70 a 100 pax aprox.) 120,00 €
3.1.2.d Coctel a peu dret
(100 a 150 pax aprox. 80,00€
3.1.2.e Menu de col 1aboradors 40,00 €
(2 a 20 pax aprox.)
8.1.2.Serveis addicionals, fins a 2 punts
% DESCOMPTE LINEAL
CONCEPTE OFERTAT SOBRE ELS SERVEIS
ADDICIONALS (ABANS D’IVA)*
3.1.2.f. Serveis addicionals de 'Annex 3 del PPT | i, %

*Si s'encarreguessin excepcionalment serveis addicionals en diumenge o festius, els preus tindran un
increment d’un 10% sobre el preu d’adjudicacid.

8.2. Millores técniques, fins a 65 punts
8.2.1. Per I'experiéncia en I'organitzacié de serveis caterings del Responsable del contracte o

Coordinador/a técnic/a, per un import de més de 10.000,00 euros per a cada acte, durant els
ultims 5 anys, fins a un maxim de 30 punts:

CONCEPTE: _ ,
Per I'experiéncia en I'organitzacié de serveis en catering | PUNTUACIO Selecc!om.eu,1 UNICA
del Responsable del contracte o Coordinador/a técnic/a, OPCIO, si s’escau.
per import superior a 10.000,00€ en

6 actes 30 punts L]

5 actes 25 punts ]

4 actes 20 punts L]

3 actes 15 punts L]

2 actes 10 punts L]

1 acte 5 punts ]
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Per a la valoracio d'aquest criteri d’experiéncia addicional caldra adjuntar, juntament amb el model d’oferta de
criteris objectius a incloure en el Sobre AC, certificats expedits o visats per 'érgan competent, quan el
destinatari dels serveis a acreditar hagi estat una entitat del sector public, i mitjancant certificat expedit pel
destinatari privat, quan aixi fora el cas, en qué s'indiqui el nom del Responsable de I'acte o Coordinador/a
técnic/a, 'empresa contractada, la data d’execucio, el nombre d’assistents i I'import del servei realitzat.

No es puntuara I'experiéncia en cas de no adjuntar la documentacié esmentada juntament amb el model

doferta.

8.2.2. Per la declaracio de formacié rebuda per part dels cambrers/es adscrites a I'execucio
del contracte en temes que aportin valor afegit als serveis de restauracié en actes
institucionals, com son els cursos de Protocol de serveis de catering o de Gestid

d'al lergogens i intolerancies, fins a 15 punts.

Marcar amb una X en els casos en que
s’hagi rebut la formacié indicada

Curs en Protocol

Curs en Gestio

INICIALS DEL NOM DEL A . sl Ay .
CAMBRER/A PUNTUACIO de serveis de d gl Iergggepes i
catering intolerancies

1 1,5 punts per curs [] []
2 1,5 punts per curs [] []
3 1,5 punts per curs ] ]
4 1,5 punts per curs ] ]
5 1,5 punts per curs ] ]

TOTAL

No es puntuara aquest criteri en cas de no declarar formaci6 rebuda o no incorporar la informacié de la

persona treballadora sol ficitada.

8.2.3. Pel compromis que es redueixi el termini d’antelacié per encarregar serveis per part de
I’Ajuntament de Barcelona, en cas d’incidéncies i serveis imprevistos, a: 4 dies en el cas dels
encarrecs dels serveis 3.1.2.a i 3.1.2.c, 2 dies en el cas dels encarrecs 3.1.2.b, 3.1.2.d i 3.1.3.¢;
i la possibilitat de fer ajustos en el 10% del numero de comensals previst en el requeriment
inicial, fins a 24 hores abans de la prestacio del servei: 15 punts

PUNTUACIO ’Marcar amb una X si,
s’accepta el compromis
Per una proposta que redueixi el termini per demanar, en
cas d'incidéncies i serveis imprevistos, els serveis 3.1.2.a
Menu dinar o sopar entaulat amb mobiliari i parament de 5 punts ]
taula a carrec de I'empresa i 3.1.2.c Menu dinar o sopar a
peu dret amb un minim de 4 dies
Per una proposta que redueixi el termini per demanar, en
cas d'incidéncies i serveis imprevistos, els serveis 3.1.2.b
Menu dinar o sopar entaulat sense mobiliari ni parament 5 punts ]
de taula, 3.1.2.d Coctel a peu dret i, 3.1.2.e Men
col laboradors amb un minim de 2 dies
Per una proposta que doni la possibilitat de fer ajustos en 5 punts L]
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el 10% del numero de comensals previst, fins a 24 hores
abans de la prestacio del servei.

TOTAL

8.2.4. Per la millora en la ratio d’1 cambrer per cada 10 comensals establerta a I'apartat 3.1.3 del
PPT, sense carrec addicional per a I’Ajuntament, segons les tipologies de servei i les ofertes
presentades podran obtenir la segiient puntuacié, fins a un maxim de 5 punts:

CONCEPTE , . Marcar amb una X
Compromis de millora: I
Per la disminuci6 en el nombre de persones que | 1 cambrer peracada8 | °° CacoS €nque
atendra cada cambrer en els serveis segiients, comensals s'accepta el
quan incloguin _un minim de 70 comensals: compromis
Menu dinar o sopar entaulat (3.1.2.a del PPT) 2,5 punts L]
Menu dinar/sopar a peu dret (3.1.2.c del PPT) 2,5 punts L]
TOTAL
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