Aquest document és una copia auténtica. L'Ajuntament de Barcelona custodia el document i les signatures originals.

Ajuntament
de Barcelona

ANNEX 5. CONTROL DE QUALITAT MENSUAL

Escola: 2121
Empresa:
Servei de menjador realitzat al mes de de 20**,

Avaluar de I'1 (min) al 5 (max.) els segiients conceptes:

L'elaboracid / presentacio dels aliments.........cccceveieeeereeceecreesee e
La qualitat dels QUEVIUIES .....ccceeeiiiieeeee ettt e e e e e e e e e e e eannees
La relacio gramatge / @lUMNE ......ccveeeuveeicieeecieee ettt et
La comunicacio entre la figura del coordinador/supervisor empresa i centre.....
La resolucio d’incidencies i la reposicio d’aixovar i maquinaria .........ccccccuveeee....

Tipologia d’obligat compliment (marcar una X a Sl o NO)

Sl NO

Verdura fresca (excepte mongeta tendra fora d’estacionalitat)..
Peix: llug i bacalla (tots dos i cap d’altre) ......ccccvveerennneen.
Padel dia ...ccccveeiiiiiiie e
Oli d’oliva VErge eXtra ......cccccvveeeeeeeeeee et eeecraee e
Mitja @amanida ......coocciiiiiieeeeec e
Es respecta I’'horari establert ...,
S’han produit DAIXES ....eeeeeieeeeicceee e
La cobertura de les baixes s’ha fet :
1.- El mateix dia  2.- El dia seglient 3.- Al cap de 2 dies 4.- No s’ha cobert

El servei durant les baixes s’ha realitzat correctament :I:l

OBSERVACIONS

Observacions per part del Centre/Dependencia (OBLIGATORI si hi ha puntuacions de 3 o menys, o algun
NO a la tipologia d’obligat compliment, o si hi ha altres incidéncies a destacar)

Segell del Centre Nom i signatura de la Direccio
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